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ENTRADA

Uma historia que
permanece viva
nas mesas e nos
coracoes.
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Minas Gerais possui uma auténtica historia de
amor com a gastronomia. Para comprovar, basta
perguntar a qualquer mineiro' qual é o melhor lugar
da casa, e a resposta estara na ponta da lingua: a
cozinha. Pois é em volta da mesa e ao lado do fogao
que nossa cultura tem sido passada de geracao em
geracao ha mais de 300 anos - ou, desde que os
primeiros exploradores sairam de Sao Paulo e da
Bahia para transpor nossas montanhas em busca
de ouro e pedras preciosas. A descoberta do ouro,
em 1665, faz surgir os primeiros povoados. Outros
viriam ao longo do tempo e por outros motivos.
Um desses lugarejos se chamava Curral Del Rel?.
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' Quem nasce no estado de Minas Gerais.

2Em 1701, um bandeirante de nome Joao Leite da
Silva Ortiz criou a Fazenda do Cercado. Era uma
fazenda composta por uma pequena lavoura,
fabricacao de farinha e criacao de gado. Por sua
boa localizacdo, também se tornou entreposto
comercial de alimentos para abastecer as regioes
mineradoras do Estado. Desse movimento surgiu
o arraial de Curral Del Rei. Ali seria construida,
em 1897, uma das primeiras cidades planejadas
do Brasil: Belo Horizonte. A nova Capital de
Minas Gerais nascia para substituir Ouro Preto,
a época considerada demasiado representativa
do periodo colonial. A Republica Federativa do
Brasil havia sido proclamada oito anos antes e,
com a construcao da moderna Belo Horizonte,
eram dados sinais claros de que novos tempos
haviam chegado.
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A historia da nossa gastronomia tem
relacao direta com dois importantes
ciclos economicos em nosso estado.

O primeiro ciclo, cujo apogeu se deu no século
XVIII, esta ligado a exploracao do ouro, atividade
que atraiu enorme contingente de pessoas.
Foi nessa época que os habitos dos indios3,
dos portugueses e de seus escravos africanos
influenciaram-se mutuamente, forjando a base
do que conhecemos hoje como a tipica cozinha
mineira. Embora marcado pela exploracao de
riquezas, nesse periodo conhecemos a escassez
de alimentos: de repente, havia muita boca para
pouco feijao, e os géneros alimenticios ficaram
caros e dificeis de serem obtidos.

Vem da necessidade o aprendizado de se apro-

veitar ao maximo todos os recursos alimentares
disponiveis a época, incluindo a caca e a pesca.
Para driblar a fome, nos quintais das moradas se
cultivava hortalicas e se criava pequenos animais
para o abate, como a galinha, o frango e o porco.
Essa era uma tradicao portuguesa que chegou
com os colonizadores e se incorporou de tal ma-
neira a nossa cultura que até hoje pode ser en-
contrada no fundo das casas em pequenas cida-
des do interior do estado.

3 Povos nativos brasileiros.



SECOS E MOLHADOS

Alguem falou em feijao?

Base de importantes pratos da nossa gastronomia, o feijao foi
introduzido aos nossos habitos pelos tropeiros, homens que
viajavam por longas distancias a cavalo conduzindo tropas
de burros carregados de mantimentos e utensilios para
abastecer a multidao de trabalhadores das minas de ouro. Os
tropeiros carregavam sua propria cozinha“, tendo o feijao como
ingrediente basico sobre o qual era acrescentada a farinha
de mandioca, o torresmo de porco®, a carne de charque® e os
brotos’” que encontravam pelo caminho. Dessa mistura nasceu
o Feijao Tropeiro, prato que atravessou os séculos e hoje,
acompanhado de arroz, linguica ou lombo de porco e couve?, é
um dos sinonimos de cozinha mineira. O casamento do feijao
com a farinha também nos deu o Tutu, outro prato tradicional
que ainda hoje esta presente em nossas mesas.

“Constituida de ingredientes secos e duraveis, além do precioso
sal e da indispensavel cachaca.

*Corte em que a pele do porco, a gordura subcutanea e uma
parte fina da carne sao fritas, resultando num petisco crocante.

¢Vinda do Sul do pais, era seca ao sol e conservada em muito sal
para resistir as longas jornadas.

7’Samambaia, ora-pro-nobis, agriao...

8Vegetal introduzido no Brasil pelos portugueses,
é hoje uma das hortalicas mais consumidas no pais.



No tempo da escassez, o cultivo da mandioca e
do milho se revelou fundamental. Versateis, tanto
a raiz quanto o cereal inspiraram as cozinheiras da
época a criar receitas salgadas e doces que até hoje
fazem parte dos nossos cardapios.

Da farinha de mandioca vem a onipresente farofa
e suas incontaveis misturas. J4 o milho, esse se
desdobrou em receitas variadas, como o fuba, o
angu, o mingau, o bolo e o cobu.

O fuba é uma farinha de milho bem fininha que, levada ao fogo e
misturada a agua, faz o angu; se misturada ao leite, vira mingau;
e, se misturada com ovos, leite, acucar e especiarias, quando
levada ao forno vira broa e, se envolta em folha de bananeira,
vira o cobu.



b |

Miguel Aun | Foto integrante da obra =
Histdria da Arte da Cozinha Mineira por Dona Lucifha.,
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O segundo ciclo a influenciar nossa gastronomia
é conhecido como “a ruralizacdo” da economia
regional. A febre do ouro chegava ao fim e tinha
inicio uma época em que a vida econémica e social
se concentrou em grandes fazendas, onde se
criava gado e se expandia o cultivo de alimentos,
principalmente legumes e hortalicas. Aos poucos,
a carne vermelha foi sendo apreciada nas mesas
onde, antes, a galinha, o frango e o porco reinavam
absolutos. Essa foi a época da fartura de alimentos
e da introducao dos pratos a base de carnes
refogadas e servidas com suculentos caldos,
como a Vaca atolada, a Canjiquinha e o Frango
com quiabo, entre outros. A cozinha da fazenda é
molhada e, porisso,acompanhamentos como oangu
e os legumes e folhas refogados eram a norma.



O habito de se manter uma horta
perto das cozinhas trouxe para os
pratos mineiros o sabor de alimen-
tos colhidos, picados e feitos na
hora, garantindo a preservacao do
suco natural, das cores vibrantes e
do aroma rico que encanta os olhos
e satisfaz o paladar de locais e es-
trangeiros ha séculos. Também vem
da cozinha da fazenda outra delicia
do tradicional jeito mineiro de rece-
ber: as compotas de doces de fruta e
de leite, sempre acompanhados por
fatias de queijo®.

Victor Schwaner |
Circuito Sapucai

Queijo e goiabada |
Umami




? 0 queijo mineiro merece destaque: reconhecido por
sua singularidade de textura e sabor, € mais uma
iguaria trazida pelos portugueses que chega aos
dias de hoje reconhecido como Patrimonio Cultural
Brasileiro pelo IPHAN (Instituto do Patriménio
Histdrico e Artistico Nacional, 2008). O processo
de producdo do nosso queijo também garante sua
originalidade: leite de vaca cru, um pouco de sal
e 0 “pingo”, um fermento natural que o diferencia
dos demais laticinios. O queijo, associado a uma
farinha de mandioca extremamente fina, o polvilho,
é responsavel pelo quitute mineiro mais vendido no
Brasil: o famoso pao de queijo.
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As raizes da nossa gastronomia nos contam da nossa formacao
historica, da nossa identidade e do nosso jeito de ser.

Por tras de uma aparente simplicidade, escondem-se saberes e
sabores marcantes elaborados pela mistura de povos e culturas
que foram se adaptando as circunstancias. Essa miscigenacao deu
origem a uma linhagem que tem na cozinha o ponto de encontro e o
motivo para celebrar a vida, a familia e os amigos.

E Belo Horizonte, onde entra nessa historia?

Aguarde. Quando a entrada é boa, o prato
principal costuma ser ainda melhor.



PRATO PRINCIPAL

Belo Horizonte brilha
na cena gastronomica
nacional.

Revista Prazeres da Mesa

k




A populacao da jovem capital, hoje calculada
em mais de 2,5 milhoes de pessoas, tem suas
raizes plantadas nas cidades do interior de Minas
Gerais, de onde vieram os primeiros habitantes.
Essa formacao faz de BH, como é carinhosamente
conhecida, a cidade sintese da cultura mineira
e vitrine maior de nossas tradicoes. Mas, dizer
que ela € so isso seria reduzir o seu papel e nao
explicaria toda a efervescéncia cultural que a
cidade vive hoje.
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A Belo Horizonte de 2019 é
uma cidade jovem, pulsante,
que se multiplica e se reinventa
num dialogo permanente entre
opassadoeofuturo,atradicaoe
ainovac¢ao, a emo¢ao e arazao.
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BH Airport | Aeroporto Internacional de
Belo Horizonte Tancredo Neves

Ros

Cercada pela Serra do Curral, que lhe serve de
moldura natural e referéncia histdrica, Belo
Horizonte ocupaterritoriode 331 km2em localizacao
privilegiada. Sua area de influéncia conta com os
34 municipios da Regiao Metropolitana, o que
amplia a populacao para 4,9 milhoes de habitantes,
e se expande para cerca de 80 cidades num raio de
100 quilometros, movimentando um mercado de
6,4 milhoes de consumidores a mais. A cidade se
beneficia da ampla malha rodoviaria do estado, a
maior do Brasil, e da proximidade geografica com
0S principais mercados emissores do turismo
brasileiro. O Aeroporto Internacional de Belo
Horizonte!’, possui voos diretos para Miami,
Orlando, Lisboa, Panama e Buenos Aires e esta
conectado aos nossos maiores aeroportos.

"Considerado recentemente o melhor do pais e um dos principais
polos da malha aérea brasileira.



A cidade tem o 5° maior PIB entre
os municipios brasileiros, com o
setor terciario respondendo por

86% do total das nossas riquezas.

BH é uma cidade criativa, um centro onde
as artes, a gastronomia, o design, a moda, a
arquitetura, a literatura, o conhecimento cientifico
e a tecnologia estimulam sua permanente
renovacao, movimentando o cotidiano da
populacdo. E aqui que se concentram mais de
30% dos trabalhadores do setor criativo de todo
o Estado e, em nivel nacional, a cidade figura
como a 3 do Brasil com o maior numero de

profissionais trabalhando em atividades criativas.
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Belo Horizonte ja foi indicada pelo Population
Crisis Commitee, da ONU, como a metropole com
a melhor qualidade de vida na América Latina.

Belo Horizonte dispoe de ampla gama de atrativos
turisticos e culturais de qualidade: é a cidade que
mais ampliou a oferta de produtos turisticos
nos ultimos anos, sendo reconhecida pelas boas
praticas estabelecidas. A cidade vem qualificando
a oferta de servicos e atraindo novos negocios. Isso
se reflete, também, na cultura, campo em que se
destaca como a capital brasileira com os melhores
indices de consumo cultural e frequéncia em
atividades culturais (Instituto Datafolha).

""Ministério do Turismo, 2015



Em 2016, Belo Horizonte conquistou
um presente que compartilha com
o mundo. A UNESCO reconheceu o
Conjunto Moderno da Pampulha como
Patrimonio Mundial'?, trazendo a tona
o valor da arquitetura moderna num
estado reconhecido mundialmente
pelo barroco. O Conjunto Moderno da
Pampulha marcaoinicio daarquitetura
genuinamente brasileira e serviu de
ensaio para o genial arquiteto Oscar
Niemeyer conceber Brasilia, capital
nacional e também Patrimonio Mundial
da Humanidade.

12BH é a capital do estado brasileiro com
0 maior numero de patrimoénios da
humanidade reconhecidos pela entidade.

Pedro Vilela | Mineirao
Acervo MTur

Acervo Belotur |- :
Casa do Baile




Belo Horizonte também oferece, ao Brasil e
ao mundo, o Circuito Liberdade. Nesse que € o
maior complexo cultural da América Latina em
seu género, 17 instituicoes apresentam atracoes
em diversos campos criativos: musica, literatura,
artes plasticas, cinema, mineralogia, ciéncias,
astronomia, empreendedorismo e gastronomia.
No Circuito, localizado no entorno da centenaria
Praca da Liberdade, tem destaque o CCBB | Centro
Cultural Banco do Brasil, um dos 100 museus mais
visitados do mundo*.

*Fonte: The Art Newspaper magazine.

Tamires Martins | CCBB




Acervo Belotur | Avenida Afonso Pena

Governanca participativa: aqui tem.

EmBH,egrandearepresentatividadeda
sociedade civil na gestao da cidade.

[LTE e
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A Administracao Municipal se divide em direta, indireta e
colegiada, representada por instancias centrais, como a
Camara de Coordenacao Geral™ e a Camara Intersetorial de
Articulacao em Rede'. O municipio possui 9 unidades regionais

R

de administracao e, emtodas elas, hd ao menos um equipamento

destinado a promocao de dialogos, encontros e acoes formativas %
) . . . .. . . .
no campo da cultura e da arte, além de espacos de vivéncia Conduz e a executa a politica orcamentaria, financeira, patrimonial,

previdenciaria e de recursos humanos.

nesses setores.

'“Avalia a implementacao das politicas sociais e articula acoes relacionadas
as politicas de assisténcia social e seguranca alimentar, os mecanismos e
instrumentos da gestao democratica e participacao social e popular.



O Plano Diretor™ prevé a Gestao Participativa, que tem como
principais referéncias o Conselho Municipal de Politica Urbana
e a Conferéncia Municipal de Politica Urbana, encontros nos
quais sao discutidos os rumos do desenvolvimento e definidas
as bases das revisoes da legislacao urbanistica municipal.
Ha, ainda, conselhos de participacao popular e elaboracao de
politicas importantes, como o Conselho Municipal de Politica
Cultural (COMUC] e o Conselho Municipal de Turismo (COMTUR],
ambos compostos por dezenas de membros das Regionais da
prefeitura e de mais de uma dezena de setores da sociedade
civil, incluindo a gastronomia e a seguranca alimentar.

CANDIDATURA DE BELO HORIZONTE | REDE DE CIDADES CRIATIVAS DA UNESCO | GASTRONOMIA

*

®Instrumento basico da politica urbana do municipio, contém os principios que
norteiam o planejamento e a gestao da cidade

Belo Horizonte é uma cidade aberta. Sao diversas as iniciativas
de cooperacao com o mundo, essenciais no processo de inser-
cao, troca e compartilhamento de experiéncias bem-sucedidas.
Atualmente, sao 16 compromissos de irmanamento, 8 redes e
4 acordos internacionais, com destaque para o Pacto de Milao.



A cidade inspira tradicao,
cultura, criatividade e inovacao.

Sao diversas as oportunidades de negocio e empregabilidade
nesse que & um campo altamente inclusivo: 57,3% dos esta-
belecimentos gastronomicos de Belo Horizonte sao formados
por microempreendedores.

Conhecida como a “Capital Mundial dos Botecos”, Belo Horizonte
reune o maior numero de bares e restaurantes por habitante
do Brasil. Sim, porque, em BH, a gente nao vai ao bar so6 para
beber: vai, principalmente, para comer.
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Vocacionada para a gastronomia, a cidade se
empenha, permanentemente, em consolidar um
amplo e abrangente programa de acoes publicas
em parceria com a cadeia produtiva, tendo a
gastronomia e a cultura alimentar como eixo
central de uma agenda de desenvolvimento urbano
sustentavel no contexto da economia criativa.

20



GASTRONOMIA
DE BELO HORIZONTE
EM NUMEROS*

A gastronomia em Belo
Horizonte € auténtica e
representativa da diversidade
cultural da cidade. Os niUmeros
demonstram a pujanca que
esse campo criativo representa
para a econdmica local, com
Impacto no desenvolvimento
socioecondmico.

*Fonte: Observatorio do Turismo de Belo Horizonte, 2019.
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A INCIUSAo Ados vuineraveis e

0CO de politicas publicas.

Na cadeia produtiva da gastronomia, os produ-

tores locais estao presentes, em especial os que
integram o Programa Municipal de Seguranca
Alimentar e Nutricional', assim como os grupos

vulneraveis que encontram na gastronomia seu = S i Audrey Saenen | ReSfurante Popular
sustento, emprego e renda. Exemplos sao as 3 | |

comunidades quilombolas', que sobrevivem da

agricultura de subsisténcia, e também os agri- Politicas como essas, relacionadas a Seguranca Alimentar, comecaram

cultores familiares, espalhados pelas 9 regionais a ser implementadas na década de 90 e, posteriormente, serviram de

da cidade e beneficiados pelo programa Diretoda modelo para todo o Brasil. Uma das principais frentes de trabalho na

Roca, que tem por objetivo criar vinculo entre o cidade é a consolidacao de um sistema que garanta o acesso ao alimento

produtor e o consumidor. enquanto fomenta a producao, a comercializacao e o consumo de alimentos
agroecologicos. Esse desafio se desdobra em diversas frentes de atuacao,

16 Agricultores das hortas urbanas que beneficiam comunidades como a assisténcia alimentar para escolas e para a rede socioassistencial,
vulneraveis e produtores do entorno. além da oferta diaria de refeicdes subsidiadas nos restaurantes populares

'7Comunidades negras rurais formadas por descendentes de africanos

escravizados, reconhecidas como patrimonio cultural da cidade. mantidos pela prefe|tura.
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AQUL ESSAS DELiCMS Existem pratos e quitutes que vocé so vai encontrar em Belo Horizonte. Outros, “ganharam
v pernas” e foram para o mundo. Conheca algumas instituicoes da gastronomia mineira que
ESTAU EM CASA fazem até o padre perder a missa.

Em Minas Gerais, existem aproximadamente 30 mil
produtores de queijos artesanais. Desses, 9 mil sao
produtores do Queijo Minas Artesanal de leite cru
produzindo, diariamente, 250 toneladas do produto.
Esse queijo é reconhecido como Patrimonio Cultural
Imaterial Brasileiro pelo Instituto de Patrimonio
Historico Nacional (Iphan), tendo sido premiado com
ouro e prata no Salao Mundial do Queijo, na Franca
(Mondial du Fromage de Tours). Nas nossas mesas,
é consumido cru, acompanhando doces tipicos ou
nas mais diversas receitas. Acervo Embratur | Mercado Ce




Pao de Queijo

A mandioca, alimento bastante utilizado pelos
indios, virou farinha de goma e, depois, polvilho.
Misturada com gordura de porco, sal, ovos,
leite, manteiga e o queijo abundante das regioes
leiteiras, gerou um dos salgados mais desejados

do Brasil. Sempre copiado, nunca igualado ao feito
em Minas Gerais.

Henry Yu'l:Pao de Queije
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Feijao Tropeiro

Ahistoriadessepratovocéjaconhece.Dacombinacao
de feijao, farinha de mandioca, torresmo, linguica,
ovos, alho, cebola e temperos surgiu uma refeicao
completa que saiu das estradas do século 18 e veio
ocupar espacos inimaginaveis para os tropeiros de
entdo. Nos restaurantes do “Mineirdo”, estadio que
sediou jogos da Copa do Mundo de Futebol de 2014,
o prato mais pedido por la é ele mesmo. O Feijao
Tropeiro do Mineirao é um patrimdnio cultural da
cidade e uma paixao de todas as torcidas do estado.

Dé_l_)ora Gabrich |
Restaurante Dona Lucinha




Figado com Jilo

Nosanos 1960 e 1970, o Mercado Central® que abastecia a cidade,
abria muito cedo. No entorno, nao havia opcoes de alimentacao
para os trabalhadores, mas sobravam alguns produtos, como
os miudos e o jilé*. Os bares proximos comecaram a preparar
os ingredientes na chapa e, hoje, a iguaria tornou-se o tira-
gosto mais famoso em Belo Horizonte, servido por praticamente
todos os bares do Mercado. E, fora de |3, também.

Acervo Mercado Central

'®Hoje, o lugar mais visitado por turistas que vém a Belo Horizonte.
" Fruto de sabor amargo originario da Africa.



Cerveja artesanal

A onda mundial de cervejarias artesanais
encontrou na regiao metropolitana de Belo
Horizonte seu terreno mais fértil. Nesse
verdadeiro cinturao da cevada diversos
estabelecimentos abrem suas portas para
que os fas da bebida possam conhecer o
processo de producao, experimentar pratos
harmonizados e degustar inumeros roétulos.
O destaque na producao de cerveja? é tao
grande, que a cidade ja é chamado de “a
Bélgica brasileira”. Em 2018, as cervejas
mineiras conquistaram 40 medalhas?' num
dos mais importantes concursos do mundo.
Essa efervescéncia nao passou despercebida
pelo poder publico: Belo Horizonte foi a
primeira cidade brasileira a ter uma lei que
trata da desburocratizacao do mercado
cervejeiro, admitindo a producao de cervejas
artesanais fora do complexo industrial.

20 mercado cresce dois digitos ao ano.
2'\World Beer Awards, considerado o

Oscar da cerveja artesanal.

Roberto Castro | Acervo Mtur
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Minas Gerais é o estado referéncia

na producao da cachaca?, o 3°
destilado mais consumido no mundo
e patrimonio cultural dos mineiros.
Seja branca ou envelhecida em
barris de madeira, ha cerca de 1.200
marcas?® de cachaca registradas em

T_“‘*'I

Minas. A bebida pode ser consumida

Isabel Baldoni | Cachacas

pura ou em forma de cocktails, a

exemplo da caipirinha? - um dos 10 2 Minas é responsavel por 60% da producdo nacional
de cachaca de alambique.

2 Segundo o Instituto Mineiro de Agropecuaria/IMA e
o Centro Brasileiro de Referéncia da Cachaca.
Z |nternational Bartenders Association.

drinks mais relevantes do mundo.
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2 Prémio Ernesto Illy de Qualidade
Sustentavel do Café para Espresso,

principal iniciativa de valorizacao do
café brasileiro. Clee

Se tem uma bebida que nao pode
faltar nas casas mineiras, essa bebida
é o café. Minas Gerais ¢ o estado
que mais produz café no Brasil,
sendo responsavel por metade de
toda a producao nacional. Também
estdao por aqui as principais areas
produtoras de cafés especiais no
pais, que se destacam nos primeiros
lugares de prémios de qualidade?.

Nathan Dumlao | Unsplash Mark Daynes | Unsplash




Doces

Os doces de frutas, como a goiaba, o
mamao, a cidra, a laranja, e o doce
de leite cremoso, fazem parte de
uma remota tradicao mineira que
chega vivissima aos dias de hoje.
Nossos doces sao responsaveis
por prémios e distincoes em todo
0 pais e, acompanhados de um
bom queijinho, figuram entre as
experiéncias inesqueciveis de quem
passa por essas terras.

Acervo Mercado Central
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Coxinha de Catupiry

Esse é um salgado muito popular
no Brasil. Feita com massa de fa-
rinha de trigo por fora e recheio de
frango ou camarao por dentro, em
Belo Horizonte a coxinha recebeu a
companhia do tradicional requeijao
cremoso (exclusividade mineira) e
foi alcado a categoria de patrimonio
gastrondmico, aparecendo, sem ce-
rimonia, em restaurantes sofistica-
dos e bares da esquina.
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Débora Gabrich | Restaurante Dona Lucinha

Prato iconico da cena gastronomica da cidade,
sua histdria é curiosa: o Kaol é um prato popular
montado com arroz, ovo, linguica e farofa que,
nos anos 50, era servido aos empregados que
trabalhavam até tarde no Café Palhares. Até que os
boémios que passavam por |3, de madrugada, ao
sentir o aroma que vinha da cozinha, comecaram
a pedi-lo também. Dai para entrar no cardapio foi
um pulo. Atualmente, ha fila no Palhares na hora
do almoco - tudo por causa do Kaol.

Nas madrugadas, o tradicional bar Bolao, no pacato bairro de
Santa Teresa, vira ponto de encontro de quem procura uma
auténtica comfort food para finalizar a noite. A atracao do lugar
é o Rochedao, prato que ja virou um classico da gastronomia
boémia de Belo Horizonte. Bastou unir arroz, feijao, batata
frita, filé e ovo para atrair moradores, turistas e amantes da
cozinha simples, mas sempre saborosa.




Miguel Aun | foto integrante da
obra Histdria da Arte da Cozinha
Mineira por Dona Lucinha

Encontros, sensacoes e experiéncias:
a gente sabe promover.

SobacoordenacaodaBelotur®, foielaborado um Programa que
propoe posicionar Belo Horizonte e regiao como Polo Turistico
Gastrondmico de relevancia. Através de acoes de resgate de
produtos e ingredientes, da oferta de roteiros de experiéncia e
da valorizacao da gastronomia mineira, o objetivo do programa
é envolver toda a cadeia produtiva do municipio e de circuitos
limitrofes, além de integrar setores correlatos a gastronomia,
criando novas oportunidades de negdcios, empregos e renda.
Como instrumentos, a promocao da cultura, a valorizacao dos
modos de fazer e dos saberes - o que resulta, também, na
elevacao da autoestima da comunidade.

2 Empresa Municipal de Turismo de Belo Horizonte, tem por missao
promover a capital mineira como polo de atracao turistica com
visibilidade nacional e internacional.




O Polo Turistico Gastronomico de Belo Horizonte é
uma realidade cujos lacos sao fortalecidos todos os
dias. A cidade demonstra capacidade e experiéncia
em promover sinergia entre cultura e criatividade
como alavanca de desenvolvimento local.
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E fato que ja somos, por nossa riqueza
historica, diversidade e ampla oferta,
uma Cidade Criativa no campo da
gastronomia. Com o reconhecimento
vindo também da UNESCO, queremos
promover e consolidar, ainda mais, a
nossa vocacgao.
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5e10 norizonte, cidaae
Nosso calendario de eventos gastronomicos é
criauva aa g(],S ronomia vasto. Em Belo Horizonte, tem sempre alguma
atividade gostosa e diferente acontecendo em

alguma esquina da cidade - para o trade, para os

Nossa memaria afetiva, plantada na infancia locais e para o turista.
da casa dos avos no interior, é relembrada,

reverenciada e reinventada na capital, com Sﬁo maiS de 70 feStivaiS e eventos
Inovacao e criatividade, em todos os cantos o ~

onde haja um fogao. Se for a lenha, melhor que expressam nossa tradlgao
ainda: esta garantido o transporte entre 0 @ NOS diferenCiam.

passado, o presente e o futuro.



Para o trade —e para a alegria
do grande publico.

FESTIVAL FARTURA DO BRASIL
Considerado um dos principais projetos de

gastronomia do pais, com livros e documentarios Y B i Y/ _ ) v4i %) Ne{jj_ﬂ Festiv i
premiados internacionalmente. Acontece na rua | 7 o
e € ponte entre produtores, mercado, chefs e
amantes da gastronomia.
SIC | SEMANA INTERNACIONAL DO CAFE
EXPOCACHACA | FEIRA E FESTIVAL Evento internacional que reune cafeicultores, torre-
INTERNACIONAL DA CACHACA fadores, classificadores, exportadores, compradores,
Ocorre ha 21 anos e é a maior e mais importante baristas, proprietarios de cafeterias e apreciadores.
vitrine mundial da cadeia produtiva e de valor
desse destilado. O evento atrai milhares de FESTIVAL DO QUEIJO MINAS ARTESANAL
visitantes a capital com programacao intensa de Festival que redne produtores estaduais de queijo e
cursos, rodadas de negocios, entretenimento, de ingredientes, como o azeite, que se harmonizam

lazer, gastronomia e varios shows. com o famoso patrimonio mineiro.



SEMANA DA GASTRONOMIA MINEIRA
O evento celebra o dia da gastronomia mineira,
resgata e potencializa sua histdria e seus valores.

FICC - FESTIVAL INTERNACIONAL

DE CERVEJA E CULTURA

O FICC é o maior evento de cervejas artesanais
de Minas Gerais, reunindo musica, mestres
cervejeiros e amantes da bebida.
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JUNGLEBIER
E um grande festival que tem como pilares a sustentabilidade
e a propagacao da cultura cervejeira local.

AGRIMINAS | FEIRA DE AGRICULTURA FAMILIAR
Importante iniciativa para a promocao de produtos da
agroindustria artesanal, abrindo novos mercados para os

produtos da agricultura familiar e seus artesanatos.




Em forma de circuito

O bar é o primeiro lugar que passa pela cabeca
de muitos belo-horizontinos?’quando se fala em
relaxar e se divertir. Grande ou pequeno, simples
ou sofisticado, no centro ou na periferia, o bar
é o ponto de encontro de vizinhos e amigos. E
como se fosse a extensao da cozinha de casa,
de tao familiar e caracteristico dessa cidade.
Nossa “cultura de boteco” resgata e apresenta a
culinaria mais ancestral num ambiente alegre e
aconchegante. E, de tao particular, ultrapassou
os limites de BH e ganhou o Brasil.

2”Quem nasce em Belo Horizonte.

Henry Yu
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ALGUNS EVENTOS
CELEBRAM ESSA IDENTIDADE:

COMIDA “DI BUTECO”

No ano 2000, nascia um evento que mudaria, para
sempre, @ maneira com que os belo-horizontinos
veriam seus bares preferidos. Com o objetivo de
resgatar os botecos#auténticos, aqueles que todo
mundo tem, pelo menos um, no coracao, o festival
formatou uma “rede do bem” e foi definindo
sua razao de ser: “transformar vidas através da
cozinha de raiz - buteco extensao de sua casa”.
Nesses 20 anos, o evento tem importante papel
de fomento aos pequenos negocios familiares e a
cultura de cozinha original.

28 Boteco é como os locais se referem ao bar. Quando escrito
“buteco”, remete a fonética propria dos mineiros

BOTECAR

Inspirado na cultura de boteco, esse festival
gastronomico movimenta em torno de 35 bares de
diferentesregioes da capital, oferecendo ao publico
cerveja gelada e petiscos que utilizam insumos que
traduzem a cultura botequeira da cidade.

BAR EM BAR
Promovido pela Abrasel - Associacao Brasileira
de Bares e Restaurantes, o festival vem, desde
2007, divulgando e valorizando a gastronomia dos
bares do pais.
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CIRCUITO GASTRONOMICO DA PAMPULHA

Utilizando como cenario o complexo arquitetdnico
que é Patrimonio da Humanidade, o Circuito Gas-
tronomico da Pampulha desafia os restaurantes
da regido a oferecer pratos inéditos que conte-
nham uma histdria relacionada ao tema escolhi-
do. Chefs e proprietarios sao instigados a usar a
criatividade na combinacao de sabores, aromas e
apresentacoes que cativem um publico exigente.

CIRCUITO GASTRONOMICO DE FAVELAS

Retrata uma iniciativa que vai além de todos os
eventos similares, pois coloca como protagonista
as cozinheiras e os cozinheiros que vivem em
comunidades e vilas de Belo Horizonte.




Ao ar livre

CIRCUITO SAPUCAI DE GASTRONOMIA E ARTE

A rua Sapucai fica num dos mais tradicionais
bairros da cidade, a Floresta. O evento oferece
aulas-show com renomados chefs, musica e
performances artisticas para adultos e criancas.

FEIRA APROXIMA

Um evento contemporaneo que tem por missao
aproximar todos os pontos da cadeia produtiva da
gastronomia mineiracom utilizacao de ingredientes
locais, fomentando negdcios e realizando sonhos.
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ARRAIAL DE BELO HORIZONTE

Junho € més de comer e dancar em todo o Brasil: sao as festas juninas,
tradicional festejo popular trazido pelos portugueses no século 16.
Originalmente uma festa crista, foi se popularizando no Nordeste do pais
e incorporando comidas e dancas tipicas. O “Arraial de Belo Horizonte” ¢ a
junina mais representativa das regioes Sul e Sudeste e um dos 5 maiores
festejos juninos do Brasil - Unica cidade fora do eixo Norte/Nordeste.

FUEGOS FESTIVAL
Um culto a gastronomia feito no puro fogo, na brasa e na chama.



BH abracou esses eventos

A cidade faz parte dos mais importantes circuitos
gastrondmicos nacionais, que encontraram aqui
um publico sensivel, presente e acolhedor. Boa
mesa é com a gente mesmo.

BELO HORIZONTE RESTAURANT WEEK
Relne os melhores restaurantes da cidade, ofere-
cendo menus irresistiveis e completos: entrada, prato
principal e sobremesa a precos especiais.

MESA AO VIVO

Promovido pela revista Prazeres da Mesa, o
evento recebe chefs estrangeiros para palestras,
incentiva o intercambio gastrondomico entre
diferentes regioes do pais, e também do exterior.

Eliakim Jr. | Brasil Sabor

BRASIL SABOR

Destaca a cultura culinaria do pais, no Brasil
inteiro. O foco é a valorizacao do processo de
criacao das receitas e as sensacoes despertadas
pela mistura de ingredientes e temperos regionais.



Celebrando culturas que se
entrelacam em BH

FESTA DE PAISES

TudocomecoucomaFestaFrancesa, quandoumaimportante
avenida de Belo Horizonte se vestiu de bleu, blanc et rouge
para comemorar o 14 de julho com musica, vinho e culinaria
tipica. A moda pegou e, em seguida, vieram a Festa Italiana,
a Portuguesa e a Israelense, além do Festival de Comida e
Cultura Sirio-Libanesa, a America Fun Fest e a Oktoberfest.
Nesses eventos de sabores e entrelacamento cultural, quem
ganha sao os moradores da cidade e os imigrantes que
escolheram Belo Horizonte para viver.
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A profissionalizacao e a multiplicacao de eventos gastronémicos na
cidade fez com que, em 2016, a gastronomia mineira ficasse em 2°
lugar na avaliacao dos turistas estrangeiros que visitaram o pais.

O valor que damos a nossa cozinha também pode ser medido por
outro fato: 5de julho é, oficialmente, o Dia da Gastronomia Mineira.

Aceita uma sobremesa?



SOBREMESA

Pluralidade e inclusao,
tanto nas politicas
publicas quanto nas
sobremesas.
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Caca Lanari |
Carnaval Belo Horizonte 2018
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Belo Horizonte tem:

» Gastronomia autoral, um DNA com muita historia.

» Ingredientes e produtos unicos, com visibilidade nacional e
premiacoes internacionais.

» Diversidade e qualidade de estabelecimentos de
gastronomia, em segmentos e especialidades diferentes.

» Rede de equipamentos de hospedagem de boa qualidade.

» Localizacao geografica privilegiada.

» Dinamismo: ampla oferta de eventos, feiras e festivais.

» Carnaval: importante canal de promocao da cultura criativa
da cidade e de fonte criativa no campo da gastronomia.

» Arraial de Belo Horizonte: grande e tradicional festa
folcldrica, requalificada pela gastronomia.

» Cultura de boteco: nossa “marca registrada”, caracteristica
tradicional que esta influenciando iniciativas semelhantes
em todo o pais. Fator de diferenciacao e singularizacao
competitiva da capital no cenario nacional e internacional.

» Inclusao: politicas municipais voltadas a Seguranca
Alimentar implementadas na década de 90, servindo de
exemplo para o Brasil e o mundo.
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Muitojafoifeito,deformaespontdneaouestruturada, para
alcancarmosoestagiodereconhecimentonacional queBelo
Horizonte detém no campo da gastronomia.
Noentanto,sabemos queosdesafiossaopermanentes,como
também sdo permanentes os encontros, os debates e as
iniciativas para evoluirmos sempre.



Estrategias e politicas globais de desenvolvimento

A candidatura de Belo Horizonte ao titulo de
Cidade Criativa da Gastronomia da UNESCO esta
em sintonia com os Objetivos de Desenvolvimento
Sustentavel da ONU (ODS]) - a conhecida Agenda
2030. Esse alinhamento esta inserido no
principal instrumento de planejamento e gestao
orcamentaria da cidade: o Plano Plurianual de
Ac3o Governamental (PPAG). No PPAG, vinculamos
todos os programas governamentais com cada um
dos 17 ODS - e todas as acoes estabelecidas no
Plano estao ligadas a uma das 169 metas globais.
Criamos, assim, o Orcamento Tematico 0DS, que
permitiu classificar o Orcamento Publico municipal

segundo o ODS de referéncia.

Um dos compromissos mais importantes de Belo
Horizonte com a Agenda 2030 € o objetivo de acabar
com a fome, alcancar a seguranca alimentar e
melhoria da nutricao e promover a agricultura
sustentavel (0DS 2).
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1) fornecimentodiretoderefeicéessubsidiadasnosrestaurantes
populares?, a alimentacao escolar, a assisténcia alimentar
e 0 banco de alimentos;

saudaveis a baixo custo em todas as regides da cidade, por

[ - -
Acervo PBH"| Restaurante Popular

2V e - 2) regulacao de mercado para fornecimento de alimentos
-|I,§;‘ \

meio de espacos fisicos (“Sacoldes ABasteCer”), e das feiras
de rua;

Atualmente, o sistema municipal de
seguranca alimentar em Belo Horizonte 3 promocio da agricultura familiar e urbana em bases

. A . . agroecologicas, ampliando os espacos produtivos da
basela-se em tres pllares fundamentalS: cidade e do entorno, por meio dos sistemas alimentares
agroecologicos comunitarios ou institucionais, dos territorios
sustentaveis, das areas publicas da agricultura familiar,
do corredor agroecoldgico e do sistema participativo de
garantia. De maneira transversal aos eixos, figura a educacao
295 espacos que servem 10.000 refeicées prontas diariamente, especialmente alimentar e nutricional, bem como a formacao e capacitacao
para atendimento da populacao em situacao de vulnerabilidade. em gastronomia e agroecologia.



0S NUMEROS .
ALC AN g AD US m 8 7 mllhoe S de refeicoes servidas, gratuitas ou subsidiadas

EM 2017 SAO

EXP R ESS I VUS 1 7 9 tOne ]. a d (1S dealimentos doados pelo Banco de Alimentos

3 1 mil tonelada S de alimentos saudaveis a precos acessiveis

1 4 2 tone l a d a S de alimentos adquiridos da agricultura familiar

1 O O quintais produtivos implantados

I O sistemas alimentares comunitdrios implantados

1 ~ O O O pessoas capacitadas
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Belo Horizonte é signataria
do Pacto de Milao.

Em 2018, no encontro anual das cidades signatarias em Tel
Aviv, Israel, os Restaurantes Populares foram premiados na
categoria Equidade Social e Economica pela oferta de refeicoes
gratuitas e de qualidade a populacao em situacao de rua.

Destacamos, ainda, outras
politicas alinhadas aos ODS:

Programasnosetordeturismo, de fomentoaodesenvolvimento
econdmico e de qualificacao profissional e emprego beneficiam
os jovens. Um dos indicadores é a reducao de 8,4% do
desemprego na faixade 18 a 24 anos, entreo 1° e 0 2° trimestre

de 2018 [Pesquisa Nacional por Amostra de Domicilios).

CANDIDATURA DE BELO HORIZONTE | REDE DE CIDADES CRIATIVAS DA UNESCO | GASTRONOMIA

Belo Horizonte Cidade Inteligente: Programa estratégico de
interacao com o ecossistema tecnologico da cidade para pro-
mover o desenvolvimento econdmico com respeito a sustenta-
bilidade e melhoria da qualidade de vida. Alguns destaques: 112
pontos de acesso gratuito a internet sem fio (hotspots), sendo
77 em areas de vulnerabilidade social; mais de 250 startups
atuando na regiao da cidade apelidada de “San Pedro Valley”
(bairro Sao Pedro).

Para a reducao das desigualdades, Belo Horizonte atua direta-
mente em programas para atendimento a populacao idosa, pro-
mocao e protecao as criancas e adolescentes e suas familias.

Vinte programas agrupados em quatro grandes eixos: acesso
a moradias em boas condicoes de habitabilidade; mobilidade
urbana; condicoes ambientais do meio urbano e qualidade de
vida urbana.



Acervo PBH | Oficina Educacao nr
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Capacitacao de jovens

Nossa gastronomia é trabalhada como Politica
Municipal, que: 1) valoriza e promove a cultura
alimentar, os modos de fazer e os saberes;
2) eleva a autoestima da comunidade; 3] cria
novas oportunidades de negdcios; 4) capacita os
publicos; 5) gera empregos e renda.



Sdoiniciativas que promovem a cultura
e criatividade dentro do campo criativo

e que trabalham diretamente com o
publico jovem:

Promove processos permanentes de Educacao Alimentar e
Nutricional para os alunos da rede municipal de educacao e
instituicoes parceiras. Capacita cerca de 10 mil pessoas por
ano, entre profissionais e alunos.

CANDIDATURA DE BELO HORIZONTE | REDE DE CIDADES CRIATIVAS DA UNESCO | GASTRONOMIA

Programa que incentiva, fortalece e divulga acoes de educacao
ambiental nas escolas da rede publica municipal, onde os
estudantes aprendem a cuidar de uma horta, a semear, a fazer
irrigacao, compostagem e a respeitar a natureza. Além disso, os
alunos e professores preparam sucos e saladas com alimentos
vindos da horta.

Em parceria com instituicao privada, promove a insercao social
dejovenscomidadeentre 14e24anos. Contemplaum conjuntode
ocupacoes, propiciando aos aprendizes competéncias voltadas
a profissionalizacao e a cidadania, a partir da compreensao das
caracteristicas do mundo do trabalho e de seus fundamentos
técnico-cientificos.



APRENDIZAGEM ESPECIALIZADA
EM GASTRONOMIA

Belo Horizonte tem instituicdes publicas e privadas, além
de cursos livres, que diversificam a oferta e atendem as
especificidades do setor gastronémico.

Capacitacao publica

PROGRAMA VALORIZAR A GASTRONOMIA MINEIRA E BELO-
HORIZONTINA ARTICULADA AS BASES AGROECOLOGICAS

cursos de qualificacao em panificacao, confeitaria, gastronomia
mineira, empreendedorismo gastrondmico e agroecologia
voltados a jovens e adultos de baixa escolaridade, além pessoas
trans e travestis, populacao de rua e moradores de comunidades
pobres. Em 2018, foram emitidos 1405 certificados de conclusao.

EDUCACAO ALIMENTAR E NUTRICIONAL
Acoes educativas e de comunicacao voltadas para a promocao

de uma vida mais saudavel. Capacita cerca de 10 mil pessoas
por ano, entre profissionais e alunos da educacao municipal.

PROGRAMA MUNICIPAL DE QUALIFICACAO, EMPREGO

E RENDA (PMQER)

Cursos gratuitos em diversas areas para quem quer se qualificar
e conquistar uma nova profissao.



Capacitacao privada

Faculdade Promove, Centro Universitario Estacio de Sa, Centro
Universitario UNA, Faculdade Pitdgoras, Faculdade SENAC,
com a estimativa de 400 egressos/ano.

Instituto Gastrondmico das Ameéricas/IGA: Instituto Gourmet Belo
Horizonte; Adore Espaco Gastrondmico; Alma Chef; Basilico;
Centro Culinario Cida Gomes: Culinarium; Humberto Passeado:;
lvo Faria; Julia Martins; Lucca Bahia; Instituto Culinario Eduardo
Maya, Associacao Brasileira de Sommeliers, Bistrd do Roza,
Projeto Fartura, Instituto Eduardo Frieiro, entre outros.
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Outros projetos de capacitacao

Curso de gastronomia voltado a participacao social de trans,
travestis e transgéneros, produzindo novas oportunidades de
trabalho, empreendedorismo e geracao de renda por meio
de atividades que promovam uma atmosfera de seguranca,
respeito e confianca.



CENTROS DE PESQUISA, INSTITUTOS
E PROGRAMAS

Gerido pela Administracao Municipal, atua com inteligéncia de
mercado através da aplicacao de pesquisas, coleta e analise
de dados estatisticos. Realizou pesquisas para conhecer o
perfil do setor gastronomico da cidade, provendo subsidios
para formulacao de diretrizes e politicas publicas. Também
coordenou trabalhos académicos e cientificos para o projeto
“Dos sabores aos saberes: discussées acerca da gastronomia
em Belo Horizonte e Minas Gerais”, publicacao digital que visa
disseminar conhecimentos relativos ao tema da gastronomia.
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Prové solucoes tecnoldgicas integradas para agregar valor
a alimentos e bebidas, transformando matérias-primas em
produtos prontos e semiprontos, com garantia da seguranca
dos alimentos.

Destaque para a agenda de AGROECOLOGIA, que tem como um
dos principais desafios aumentar a insercao e permanéncia de
agricultores familiares nos espacos de comercializacao e ampliar
a oferta de produtos organicos certificados para o mercado.
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ESPACOS E CENTROS PARA CRIACAD,
PRODUCAO E DISSEMINACAO DE
ATIVIDADES E SERVICOS

MERCADO POPULAR DA LAGOINHA

Tradicional mercado onde se comercializava legumes, frutas
e verduras, agora abriga o Centro de Referéncia de Seguranca
Alimentar e Abastecimento, onde sao realizados cursos do
Programa Valorizar a Gastronomia Mineira e Belo-horizontina.

MERCADO CENTRAL
Com mais de 80 anos de histéria e 400 lojas, foi considerado o
3°melhor mercado do mundo pela revista da LATAM Airlines.

No local, encontra-se temperos, aromas e sabores marcantes
da cultura mineira, além do espaco Cozinha Escola, onde
acontecem aulas semanais gratuitas de culinaria.




Cozinha colaborativa e espaco de coworking para negocios
de alimentacao, promove integracao, informacao, redes de
negocios e relacionamentos, agregando profissionais afins.

O primeiro coworking gastronomico da América Latina.

Instituicao voltada a capacitacao de empreendedores, possui
espaco dedicado a Economia Criativa. No local, sao oferecidas
palestras, cursos e demais servicos de capacitacao profissional,
além de atendimento personalizado com acesso facilitado a
informacodes do setor. 0 SEBRAE integra oficios que utilizam a
criatividade como diferencial, como design, moda, gastronomia,
audiovisual, musica e jogos digitais.
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Realiza atividades de promocao, divulgacao e capacitacao em
gastronomia e culinaria das diversas regioes de Minas Gerais,
além de eventos, oficinas, cursos, exposicoes e demonstracoes
para o publico geral.

Espaco voltado para o desenvolvimento e protagonismo
juvenil. Conta com um teatro de arena, com capacidade para
240 lugares, sala de aula, salas multiuso para a realizacao de
atividades de artes plasticas, salas aquario, galerias de arte,
sala de informatica e uma cozinha oficina.



PRINCIPAIS POLITICAS DE SEGURANCA
ALIMENTAR E ABASTECIMENTO

Acervo PBH
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Banco de Alimentos

Com objetivo de combater o desperdicio de ali-
mentos e minimizar os efeitos da fome, o Banco
recebe, por meio de parcerias com centrais de
distribuicao, redes varejistas e produtores, doa-
coes de géneros alimenticios que perderam valor
para o comércio, mas que ainda estao adequa-
dos para o consumo. Os alimentos sao triados e
doados para instituicoes sem fins lucrativos, que
produzem e distribuem refeicoes gratuitamen-
te para pessoas em situacao de vulnerabilidade
social. Em 2018, foram mais de 210 toneladas de
alimentos doados a 38 instituicoes.
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Acervo PBH | Programa Territdrios Sustentaveis |
Horta comunitaria

Prog rama Territorios Acervo PBH | Programa Territdrios Sustentaveis |
Sustentaveis

Desenvolvimento sustentavel de 4 ter-

ritorios vulneraveis, sendo 3 ocupacoes
urbanas e 1 quilombo urbano, com pre-
visao de intervencoes produtivas como,
hortas comunitarias, quintais produtivos,
banco de sementes, viveiro de mudas e
agroflorestas. Atualmente, ha 109 quin-
tais produtivos atendidos, 3 sistemas
agroecoldgicos e 1 pomar implantado.




/ ;

Institucionais e Escolares

Utilizacao de terrenos publicos, comu-

nltérlos e espacos InstitUCIonaIS para a 2 _ : = ! ACEI’V’O PBH|SistemaAgroecolégicoInstituciona. A. a Ceptro Cu_ltural__
producao agroecoldgica de alimentos e

a possibilidade de geracao de renda. Ja Central da Agricultura Familiar

nitarios, 191 escolares e 36 institucionais.

Entreposto para facilitacao do abastecimento do municipio
com alimentos direto dos produtores da agricultura familiar,
a fim de promover o acesso ao alimento saudavel.
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» 'l Feiras e Mercados

p

Belo Horizonte possui 59 feiras livres, 2 feiras-modelo, 8 pontos
de venda de organicos, 41 pontos de venda de produtos da

S agricultura familiar e 3 mercados publicos em funcionamento,
-:"-1"..;;}'
TR

verdadeiras referéncias em gastronomia e cultura na cidade.

Acervo PBH | Programa Abast e
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Programa Municipal de Alimentacao Escolar

E a garantia de que todos os alunos matriculados na rede
municipal e conveniada tenham acesso a alimentacao com
base em praticas saudaveis.

Alguns numeros dao a dimensao da atuacao publica na
alimentacao escolar:

8 2 ° 5 6 6 o 5 6 9 refeicoes servidas no sistema escolar municipal
2 8 5 ° 4 4 8 kg de alimentos adquiridos da agricultura familiar pelo PNAE 2

1 1 0/0 do orcamento do PNAE destinado a compra da Agricultura Familiar

21 Programa Nacional de Alimentacao Escolar.



Sistema Participativo de Garantia

Celebrado entre Belo Horizonte e diversos municipios da
Regiao Metropolitana, em outubro de 2018, o “Protocolo de
intencoes para o estabelecimento de cooperacao institucional
para fortalecimento da agroecologia na Regiao Metropolitana,
Colar e entorno de Belo Horizonte, com vistas a implantacao do
sistema participativo de garantia - SPG” visa estabelecer uma
plataforma de cooperacao para o fomento a producao de
alimentos saudaveis, organicos e agroecologicos, certificados
de maneira participativa, via Organismo Participativo de
Avaliacdo da Conformidade (OPAC).

—

Aceryvo.PBH | Sistema Agroecolégico Comunitaro |,Horta Vila:Rinho



MELHORIA DA INDUSTRIA CRIATIVA E
DO AMBIENTE DE NEGOCIOS

O fomento a gastronomia e o aprimoramento do ambiente de
negdcios sao temas relevantes para Belo Horizonte, que implantou
e/ou participou ativamente das seguintes politicas publicas:

Lei n® 21.936/15: Lei que instituiu a politica de Gastronomia Mi-
neira, resultando no Plano de Desenvolvimento da Gastronomia
do Estado. Belo Horizonte participou ativamente na pactuacao
das metas e acoes de implementacao.

Editais e linhas de financiamento das instituicoes de fomento
para as industrias criativas.

Regulamentacao da compra de produtos da agricultura familiar
para a merenda escolar.
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Reducao de 4 para 3% do ICMS (Imposto de Circulacao de
Mercadorias e Servicos) de restaurantes e similares.

Lein®11.128/2018: Atualizacado da legislacao que regulamenta
a producao de cervejas artesanais. Pelas novas regras,
pequenas fabricas (até 720 m?) passam a cumprir as mesmas
exigéncias de localizacao e fiscalizacao sanitarias dos bares,
possibilitando a criacao de mais cervejarias e dos chamados
brewpubs, bares que vendem a prdpria cerveja. Belo Horizonte
e entorno ocupam o terceiro lugar do pais na producao de
cervejas artesanais, com 240 micro e nano cervejarias regis-
tradas - mercado que cresceu, aproximadamente, 19% em 2018.



REDE DE ATORES E
EMPREENDEDORES CRIATIVOS

A cadeia produtiva da gastronomia de Belo Horizonte é ampla
e se inter-relaciona constantemente visando fortalecer o setor
e promover a cidade como polo gastronomico de relevancia.
Também se mobiliza no acompanhamento de tendéncias e
transformacoes do setor que tenham impacto na formacao e na
qualificacdo de profissionais. E constituida por atores publicos
das esferas federal, estadual e municipal e atores privados
que atuam via instituicoes, estabelecimentos comerciais ou de
forma auténoma. Principais participantes:

ENTIDADES REPRESENTATIVAS*: Frente da Gastronomia
Mineira; ABRASEL; SEBRAE; SENAC; SESC: CDL;
FECOMERCIO; FIEMG: SINDIBEBIDAS: ANPAQ: AMIPAQO.
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SETOR PRIVADO: produtores locais, empresarios, produtores
de eventos, chefs e gastronomos.

SETOR PUBLICO: Prefeitura de Belo Horizonte, Governo do
Estado de Minas Gerais, Poder Legislativo.

INSTITUICOES DE ENSINO*: UFMG, CEFET/MG, UNA,
Promove, Estacio de S3a, Pitagoras.

A capital mineira integra a FAO - Organizacao das Nacoes Unidas
para a Agricultura e Alimentacao, engajada na missao de erradi-
car a fome, a inseguranca alimentar e a ma nutricao no mundo.

* Ver nomes detalhados na Ficha Técnica, ao final desse e-book.



Area Servico/Acervo Belotur | Arraial de Belo Horizonte

GASTRONOMIA + MUSICA + DESIGN +
CINEMA + LITERATURA

Sendo o povo criativo que é, € quase impossivel, em Belo Horizonte,
dissociar a gastronomia de outros campos criativos, principalmente
a musica. Diversos eventos fazem essa associacao, como visto
anteriormente. Aqui, destacamos alguns de maior impacto:

Musica

Uma tradicional festa folclorica, que movimenta a cidade no més de

*

junho e tem na musica, na danca e na gastronomia, tipicas, os seus : e ; S S X i ! | * '
eixos principais. Em 2018, a gastronomia foi ainda mais valorizada i ' W R ' |
por meio do Circuito Gastronomico do Arraial, um concurso com a
participacao de 34 bares e restaurantes e de projetos sociais, como
os Restaurantes Populares. Com a parceria de 4 faculdades de
gastronomia, foi montada a Vila Gastrondmica numa praca central
da cidade, trazendo restaurantes reconhecidos na cidade e os pratos
vencedores do concurso.
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Acerva Belotur | Casa do Baile | Pampulha

CIRCUITO GASTRONOMICO DA PAMPULHA BH NAS TELAS - PROGRAMA DE

As edificacoes no entorno da Lagoa da Pampulha, que DESENVOLVIMENTO DO AUDIOVISUAL
representam a arquitetura moderna brasileira com suas O BH nas Telas contempla a publicacao de editais
linhas puras e curvas, € o cenario de um evento que promove para incentivo a producao de curtas, médias e
original dialogo entre gastronomia e design. Nesse circuito longas-metragens, produtos para TV, producao de
gastronomico, um prato homenageia o politico idealizador da Games Mobile baseados em Histérias em Quadrinhos
Pampulha, com o filé a Kubitschek, e o arquiteto genial que a de Belo Horizonte, festivais, cultura gastrondmica,

concebeu, com o filé a Niemeyer. pesquisas e audiovisual comunitario.
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_ Acervo PBH | Feira de Artesanato e Artes da Afonso Pena

. i
o

Artes Folcloricas

FEIRA DA AFONSO PENA

|dealizada por um grupo de artistas
e criticos de arte em 1969, é hoje
a maior feira de artesanato a céu
aberto da América Latina. Dividida
em 16 setores, incluindo 3 areas
de alimentacao, apresenta mais de
2.000 expositores e cerca de 10 mil
trabalhadores diretos e indiretos.




Um dos projetos de maior credibilidade
no pais, ha 33 anos incentiva a leitura ao
colocar, frente a frente, autor e publico
para uma conversa em auditorio.
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Transversal

Agéncia de Desenvolvimento da Industria Criativa de Minas Gerais cuja missao
é promover negocios que tém a criatividade, a inovacao e o conhecimento
como ingredientes fundamentais para a geracao de valor. O P7 trabalha
para criar uma comunidade ativa de empresas, empreendedores e
profissionais das seguintes areas: audiovisual, moda, software e tecnologia
da informacao, design, comunicacao, arquitetura, games, musica, pesquisa
e desenvolvimento, arte, cultura e gastronomia.



OUTROS ESPACOS CRIATIVOS

Espaco de divulgacao, apreciacao e manifestacoes da arte
popular de Minas Gerais, o acervo conta com, aproximadamente,
800 pecas, entre criacoes que remetem a pinturas rupestres e
outras que dialogam com os grafites urbanos.

Patrimonio Cultural da Humanidade pela Unesco, € um dos
principais espacos publicos da capital dedicados ao lazer,
cultura e turismo.

Dedicado a 72 arte, promove acodes culturais e educativas
relacionadas a cultura cinematografica independente.
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1° museu publico brasileiro dedicado a moda, tem o propdsito de
ser uma referénciaem memadria e pesquisa de moda, indumentaria
e comportamento de varias épocas.

Marco Zero da capital, possui museus, cinemas e espacos criativos.

Projeto de resisténcia com o intuito de promover arte e cultura
no Aglomerado da Serra, uma das maiores favelas da cidade.
Programacao semanal com 12 oficinas: Corpo e Movimento,
Ballet, Teatro, Capoeira, Jiu-Jitsu, Rap, Comunicacao, Violao,
Inglés, Percussao, “Passinho” e Break Dance.

Evento que fomenta o ecossistema mineirode inovacao, tecnologiae
empreendedorismo, conectando startups, empresas, investidores
e 0 publico em geral.



DESAFIOS E OPORTUNIDADES:
MOBILIZAGAO PERMANENTE.

Desafios

Mao de obra técnica e especializada insuficientes,
numa ponta, e deficiéncia na qualificacao para o
atendimento e no design dos servicos, na outra.

Oferta de roteiros e experiéncias gastronomicas
de forma estruturada, sistematica e profissional.
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Oportunidades

Quantidade e qualidade de instituicoes de ensino
superior e de formacao profissional técnica em
condicoes de ampliar a oferta de vagas, modali-
dades de formacao, de producao e de dissemina-
cao do conhecimento no campo da gastronomia.

Aumento do niUmero de festivais, eventos e
experiéncias gastronomicas na cidade, além da
exploracao turistica proporcionada pelos tours
de experiéncia. Experiéncia bem-sucedida em
eventos turisticos ancora, como o Carnaval de
Belo Horizonte e o Arraial de Belo Horizonte, que
aumentaram seu poder de atratividade ao inserir
a gastronomia como importante pilar conceitual.
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DESAFIOS E OPORTUNIDADES:
MOBILIZAGAO PERMANENTE.

Desafios “ Oportunidades

Fomento e estimulo a iniciativa privada na
realizacao de eventos gastronomicos, como o Edital
de Eventos Belotur: Programa Belo Horizonte 4
Estacoes. Programa Municipal de Gastronomia:
tem por objetivos alavancar o setor gastronomico,
além de implementar politicas publicas voltadas a
solucao de problemas identificados pela iniciativa

Politicas e parcerias publico-privadas deficientes.

privada e pelo terceiro setor.
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DESAFIOS E OPORTUNIDADES:
MOBILIZAGAO PERMANENTE.

Desafios

As iniciativas e os eventos existem, e tém grande
importancia. No entanto, a integracao da cadeia
produtiva e de empreendedores ainda esta
aquém do nosso propdsito.

Oportunidades

A Frente da Gastronomia Mineira (FGM] é um
coletivo de pessoas e instituicoes unidas, sem
personalidade juridica constituida, que atua em
rede com o proposito de agir de maneira volunta-
ria e colaborativa em prol do desenvolvimento da
gastronomia mineira. Tal movimento, criado em
2014, é constituido por instituicoes publicas, pri-
vadas e do terceiro setor, formadores de opiniao,
empreendedores, profissionais, pesquisadores e
professores que atuam na cadeia de valor da gas-
tronomia. Principais areas de atuacao: gestao, tri-
butacao e politicas publicas, formacao de capital
humano, valorizacao de produtos e modos de fa-
zer tipicos, além da promocao e apresentacao de
seus produtos, profissionais e destinos turisticos
no Brasil e no exterior.



DESAFIOS E OPORTUNIDADES:
MOBILIZAGAO PERMANENTE.

Desafios

Hipervalorizacdo e “glamourizacao” de regioes da

cidade, acarretando um processo de “gentrificacao”

dos espacos, degradacao urbana e desvalorizacao
social de areas tradicionais da cidade.
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Oportunidades

Democratizacao do acesso a gastronomia

e a cultura alimentar. Iniciativas publicas:
incentivo a realizacao de eventos, feiras e
festivais em locais descentralizados e que
estimulem a universalizacao do acesso; acoes
de sustentabilidade e promocao da cidadania,
como o ja citado Edital de Auxilio Financeiro -
Programa Belo Horizonte 4 Estacoes; valorizacao
da gastronomia de rua, popular e de boteco.
Iniciativas privadas: eventos em aglomerados
(“favelas”) e outros empreendimentos criativos
espalhados pela cidade que integram a
gastronomia como vetor de desenvolvimento.
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Se os desafios sao grandes, as oportunidades
sao ainda maiores. Nosso patrimonio material e
imaterial, aliado a iniciativas que s6 se ampliam,
asseguram que Belo Horizonte esta consolidada
como Cidade Criativa da Gastronomia.

O titulo da UNESCO vai nos
honrar com o reconhecimento
internacional que osbrasileirosja
nos deram.



CAFEZINHO

O passado ensina, o futuro
aponta os caminhos e
o café sempre aproxima.




Em Belo Horizonte, todos os bons encontros
sao regados com um saboroso cafezinho. Foli
assim nas inumeras reunidoes que promovemos
para construir essa candidatura. E, como disse
Spinoza, os bons encontros definem a poténcia
com a qualagimos no mundo, nos fazendo mover,
pela alegria, rumo a expansao.

Studio Oz | Daniel Ozana




CANDIDATURA DE BELO HORIZONTE | REDE DE CIDADES CRIATIVAS DA UNESCO | GASTRONOMIA

0 PROCESSO DE
CANDIDATURA

Belo Horizonte ja havia se candidatado ao titulo de Cidade Além da instauracao de uma governanca forte,

Criativa da Gastronomia, em 2017. Essa experiéncia foi de legitima, representativa e atuante, demais acoes

grande aprendizado e reforcou a consciéncia coletiva sobre o logo se mostraram incontornaveis:

Imperativo de mobilizar e engajar todos os atores criativos da a criacao de politicas publicas inovadoras;

sociedade para a conquista desse importante reconhecimento. arealizacao de estudos e monitoramentos sobre
0s setores criativos;

Desde entao, a Prefeitura da capital mineira, por intermédio da a integracao do municipio com os circuitos limi-

Empresa Municipal de Turismo | Belotur, liderou o processo e trofes para o desenvolvimento e fortalecimento

vem trabalhando com drgaos publicos e privados, instituicoes  da nossa genuina e singular culinaria;

de ensino e sociedade civil na elaboracao colaborativa de um a ampliacao da oferta de roteiros gastronémicos

plano estratégico especifico para o setor gastronomico, em de experiéncia.

consonancia com os Objetivos do Desenvolvimento Sustentavel

(ODS) e da Agenda 2030.



A seguir, resgatamos
alguns marcos fundamentais
desse processo:

ABRIL DE 2018

Foram realizadas as primeiras reunidoes com os 6rgaos do
setor publico para apresentacao de uma Minuta do Programa
PANELA, que estrutura o Programa Municipal de Turismo
Gastronomico, quando foi identificada a necessidade de criacao
da Comissao Intersetorial de Gastronomia.

AGOSTO DE 2018

O Ministério da Cidadania, por intermédio da Secretaria
Especial de Cultura, abriu processo de selecao para oferecer
15 Consultorias Especializadas a candidatas ao titulo de
Cidades Criativas. Belo Horizonte, por intermédio da Belotur,
concorreu com outras 23 cidades e foi contemplada com o 5°
lugar geral no Brasil, tendo recebido a melhor nota em relacao
ao campo Gastronomia.
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OUTUBRO DE 2018

Foi realizado, em Belo Horizonte, o Encontro
das Cidades Criativas: Turismo e Gastronomia,
que direcionou esforcos locais para promover o
intercambio entre as cidades membro da Rede de
Cidades Criativas da Unesco pela gastronomia,
contando com a participacao de delegacao
representante de Belém (PA], Floriandpolis (SC),
Paraty (RJ) e do Peru que, representado pelo
Escritorio de Turismo do pais no Brasil, apresentou
seu case de sucesso no setor criativo. No
Encontro, foi possivel compartilhar experiéncias
de candidatura das cidades membro, bem como
as boas praticas associadas a gastronomia.



Acervo PBH

Acervo PBH
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Essa aproximacao contribuiu imensamente para a
compreensao da importancia da consolidacao das
politicas e acdes, publicas e privadas, em prol do
fortalecimento da identidade gastronomica belo-
horizontina e da cadeia produtiva do segmento,
bem como para a importancia estratégica da
insercao na Rede.

O levantamento de dados do setor criativo e 0 enga-
Jamento da sociedade civil no processo demandou
articulacao dos diversos atores da cadeia produti-
va da gastronomia e de outros campos criativos da
cidade. Foram diversas frentes de atuacao numa
perspectiva de integracao e transversalidade de
toda a cadeia da economia criativa local.
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ABRIL DE 2019

Foram realizados, na sede da Prefeitura de Belo
Horizonte, 2 encontros publicos com envolvimento
de 240 liderancas representativas da sociedade
civil organizada, de atores da cadeia criativa da
cidade e de representantes dos poderes publicos
municipaleestadual(verrelaciGoemFichaTécnica,
ao final desse documento). Também aconteceram
5 oficinas de trabalho para elaboracao do Dossié
Técnico, que contou com cerca de 90 pessoas
dessa representacao.

.4"'

Acervo PBH
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BELO HORIZONTE
CIDADE CRIATIVA DA GASTRONOMIA

Plano de agoes

Com o objetivo de corresponder aos objetivos e areas
de acao especificados na Declaracao de Missao da Rede
de Cidades Criativas, bem como de realizar e promover
o desenvolvimento urbano sustentavel, Belo Horizonte

apresenta o seguinte Plano de Acoes para 2019-2023:

Agenda 2030 | Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel da ONU - 0DS



Projeto 1:

HORIZONTES CRIATIVOS

Objetivo: reorientar a ocupacao de espacos urbanos tradicionais
e socialmente relevantes, com foco em acoes de design e
mobiliario urbano, seguranca publica, inclusao socioprodutiva
e diversificacao econdomica, dinamizacao cultural e turistica
considerando o potencial criativo da populacao das areas
selecionadas, a saber: bairros da Lagoinha, Savassi e Praca da
Liberdade; Praca da Estacao e Rua Sapucai; Praca Raul Soares
e Praca Sete de Setembro.

Partes beneficiadas: artistas, atores e empreendedores
criativos, associacoes e liderancas comunitarias.

Parceiros: Prefeitura (PBH) com parceria de SEBRAE, BID,
Policia Militar e ONG Pyxere Global.
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Setores envolvidos: os 7 criativos.
Resultados esperados: criacao de ambiente favoravel a industrias
criativas, ao empreendedorismo e ao empoderamento social,

bem como o incremento do PIB e de indices sociais das areas.

Desafios identificados: diagndstico socioecondmico e
mobilizacao do publico.

ODS contemplados: 17,16,11,10,9, 8, 7,5, 4, 3 e 1.

,

o,
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Projeto 2:

GASTRONOMIA SUSTENTAVEL E NOVOS NEGOCIOS NAS
REGIONAIS

Objetivos: impulsionar a formalizacao e a adequacao as normas
de Seguranca Alimentar dos empreendedores e comerciantes
de alimentos de rua; valorizar a gastronomia dos bairros por
meio de eventos gastrondmicos regionalizados, a partir das
referéncias identitarias e dos atores criativos de cada regional;
promover a organizacao produtiva e a insercao competitiva
desses territorios.

Partes beneficiadas: artistas, atores e empreendedores
criativos, associacdes e liderancas comunitarias, produtores
rurais, jovens em situacao de vulnerabilidade.

Parceiros: Prefeitura de Belo Horizonte/Belotur em parceria
com instituicoes de ensino e formacao profissional, como o
SEBRAE, o SENAC e a CDL.
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Setores envolvidos: Gastronomia e Desenvolvimento Urbano.

Resultados esperados: publicacao de inventarios dos ativos
culturais dos territorios, insercao de populacao jovem e talentos
locais de forma digna no mercado, melhoria da qualidade de
produtos, servicos e negdcios, descentralizacao de eventos.

Desafios identificados: criacao de rede de parceiros e captacao
de recursos; desenvolvimento de metodologia adaptavel
a demandas locais; quebra de barreiras de resisténcia a
formalizacao e segregacao social.

ODS contemplados: 17,16,11,10,9, 8, 7,5, 4,3 e 1.
[
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Projeto 3:

PROGRAMA PANELA: CONSELHO GASTRONOMICO,
PLANO DE TURISMO GASTRONGMICO E PROMOCAOQ
INTERNACIONAL

Objetivos: posicionar Belo Horizonte e regiao como Polo
Turistico Gastronomico por meio de um programa municipal de
valorizacao da gastronomia; acoes de resgate da autoestima da
comunidade; oferta de roteiros de experiéncia; oportunidades
de negdcio, emprego e renda no municipio e circuitos limitrofes.
Partes beneficiadas: cadeia produtiva do Turismo,
empreendedores criativos, turistas e municipes. Parceiros:
Prefeitura de Belo Horizonte/Belotur, Governo Estadual,
SEBRAE, FECOMERCIO, CDL, ABIH, ABAV/MG.

Setor envolvido: Gastronomia.
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Resultados esperados: qualificacao da Gastronomia como
produto turistico “ancora”; oferecimento de experiéncia
completa ao municipe e visitante; consolidacao da oferta
gastronomica; fortalecimento e integracao dos setores da
cadeia produtiva; geracao de emprego e renda.

ODS contemplados: 17,16, 12,11,10,9,8, 7,5, 4,3 e 1.
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Plano de acoes | ambito internacional

Desenvolvidas pelo Grupo Gestor e pelo Conselho Consultivo da

Candidatura, por meio das Oficinas de Trabalho e de encontros Parceiros: EMBRATUR, Secretaria de Turismo do Distrito
com empreendedores criativos, Belo Horizonte propoe as Federal e do estado do Rio de Janeiro, Ministério do Turismo;
seguintes iniciativas para o periodo 2019-2023: UNESCO; Instituto dos Arquitetos do Brasil/IAB e ICOMOS.

. Setores envolvidos: Gastronomia e Design.
Projeto 1. ?

Resultados esperados: dinamizacao cultural e turistica do
ROTA MODERNISTA Conjunto Moderno da Pampulha; agregacao de valor ao conjunto
por meio da gastronomia e do design; compartilhamento e

Objetivos: estabelecer colaboracao criativa e institucional construcao colaborativa de politicas e estratégias de gestao

entre cidades referéncia em design e gestao de conjuntos e promocao do ativo cultural; conservacao e qualificacao do

arquitetonicos e culturais para a promocao desses ativos; conjunto.

insercao competitiva do conjunto Moderno da Pampulha;

criacao de roteiros. ODS contemplados: 17, 9 e 8. “’,
[ o
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Projeto 2:

REVISTA ELETRONICA “ALIMENTA” - MELHORES PRATICAS
NOS CAMPOS CRIATIVOS DA REDE

Objetivos: promover, organizar e disseminar dados sobre as Resultados esperados: publicacao de periddico bianual,
melhores praticas internacionais que posicionam a criatividade trilingue, em plataforma eletrénica.

e a cultura como centro das estratégias de desenvolvimento

urbano sustentavel. Por meio de artigos das |ES das cidades Desafios identificados: articulacao interna a rede e composicao
integrantes, a publicacao apresenta ensaios e cases sobre as de um comité cientifico e editorial que reflita sua abrangéncia
solucoes implementadas, bem como relatoérios de pesquisas e a diversidade.

e estudos mais relevantes dos observatorios da rede em

portugués, inglés e frances. ODS contemplados: todos os 17.

Parceiros: Proposicao da Rede BH Cidade Criativa da
Gastronomia e Belotur em parceria com IES, Observatorios e

Centros de Pesquisas, Embaixadas, UNESCO.
),

o,
(1)

Setores envolvidos: os 7 campos criativos.
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Projeto 3:

SEMINARIO INTERNACIONAL DE CIDADES E DESTINOS
INTELIGENTES

Objetivos: promover intercambio, disseminacao e construcao
colaborativa de solucoes urbanas; estimular o desenvolvimento
do empreendedorismo com impacto social em seminario anual
que tratara de inovacao, criatividade, sustentabilidade, novas
tecnologias e smart cities.

Setores envolvidos: os 7 campos criativos.
Parceiros: proposicao da Belotur e empreendedores criativos

em parceria com SEBRAE, UFMG, CEFET-MG e patrocinadores
privados.
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Resultados esperados: implantacao de politicas publicas ino-
vadoras e consoantes a agenda 2030; surgimento de solucoes e
empreendimentos de impacto social nos 7 campos criativos; es-
tabelecimento de agenda de parcerias publico e privadas para
ampliar acoes de cumprimento dos ODS.

Desafios identificados: viabilizar solucoes e recursos para a par-
ticipacao do maior numero possivel de cidades da Rede.

ODS contemplados: os 17.

,
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COMITE GESTOR E CONSELHO CONSULTIVO

Governanca

Sob a coordenacao executiva e orcamentaria da Belotur, a
estrutura de execucao e gestao dos compromissos assumidos
com a Rede no Dossié, definida de forma colaborativa ao longo
dos ultimos 2 anos, € sustentada e inspira-se fortemente na
constituicao de uma institucionalidade ampla e representativa,
com capacidade executiva e legitimacao social, operacionalizada
a partir da vasta adesao a rede local formada nesse processo.

Conforme Portaria N° 054/2018, a Belotur preside o Comité
Gestor, de instancia deliberativa, composto pelas principais
secretarias da prefeitura, Secretaria Estadual de Turismo e pela
sociedade civil organizada, porinstituicoes de ensino e pelo setor
privado, por intermédio do Conselho Consultivo de Participacao
Social, do qual fazem parte os cerca de 90 representantes
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dos setores criativos engajados nesse processo. Todos os
atores desse arranjo multi-institucional subscreveram a Carta
Manifesto de apoio a candidatura e adesao a esta governanca,
denominada Rede BH Cidade Criativa da Gastronomia.

A viabilizacao economica e executiva do Plano se dara a partir
do Orcamento Municipal previsto no PPAG, estruturado e
categorizado por ODS, nos quais os projetos aqui indicados sao
alocados, bem como por meio dos orcamentos das entidades e
atores integrantes da rede - parceiros institucionais, técnicos
e cofinanciadores dos projetos. Cada membro tem atribuicao
especifica definida no Plano, segundo sua especialidade e
campo de atuacao.



Do ponto de vista da gestao e do monitoramento do cronograma
de execucao, asacoes seraoacompanhadas e debatidasemtrés
institucionalidadesja constituidas, asaber: Camaras Tematicas
da Gastronomia nos conselhos de Turismo e de Cultura e na
Frente da Gastronomia Mineira. Talmonitoramento se daracom
base emindicadores de implantacao e de avaliacao, elaborados
em conjunto pelo Observatorio Municipal do Turismo e pelo
Observatorio do Milénio. Os indicadores de implantacao serao
monitorados quadrimestralmente e os de resultados a cada
ciclode 12meses, observandoaleiN®11.065,de 1°de agostode
2017, que estabelece a estrutura organica da administracao
publicadoPoderExecutivo,bemcomooconjuntode metasasso-
ciadas aos ODS 16 e 17, estabelecidos na Agenda 2030 da ONU.
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Por fim, nos comprometemos a
entregar a UNESCO, anualmente, o
RelatoriodeMonitoramentodeSocio,
conjuntodosindicadoresqualitativo
equantitativoderesultadosapurados
pelos observatorios citados.
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IMPACTO ESPERADO SOBRE 0 DESENVOLVIMENTO
SUSTENTAVEL DA CIDADE

Absorver

A importancia do aprendizado

Ao compor esta distinta Rede Internacional, Belo Horizonte busca
desenvolver parcerias, promover intercambio e transversalidade
criativa com os demais membros em prol do desenvolvimento
urbano sustentavel. A cidade sera capaz, ainda, de absorver
novas praticas, novos usos, participar de projetos estratégicos
em ambito internacional, além de ampliar as oportunidades
para criadores e profissionais do setor. Também é esperada
a melhoria ao acesso e a participacao de grupos e individuos
marginalizados ou vulneraveis na vida cultural e no gozo de
bens e servicos criativos da cidade.
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Compartilhar

O que ja aprendemos e fazemos

Belo Horizonte possui um trabalho precursor e exemplar no
combate a fome na periferia da cidade, relacionado ao OSD 2.

No inicio dos anos 90, cerca de 38% dos habitantes de BH Além disso, as politicas publicas sustentaveis e
viviam na pobreza, e cerca de 20% das criancas com menos de de inclusao de médio e longo prazo conferem a
3 anos sofriam de desnutricao. Esse cenario levou o Governo Belo Horizonte um de seus maiores diferenciais e
a desenvolver uma resposta estruturante que transformou em demonstram seu potencial de compartilhamento
realidade o direito humano a ingestao de alimentos adequados de boas praticas e politicas publicas junto a Rede.
em quantidade e qualidade. Utilizando apenas cerca de 2% do

orcamento anual da cidade, a mortalidade infantil foi reduzida O Sistema de Seguranca Alimentar de Belo
em 60% por meio de mais de 20 programas interligados e Horizonte é modelo de sucesso reconhecido pela
complementares. Essa experiéncia influenciou fortemente OrganizacaodasNacoesUnidasparaaAlimentacao
a criacdo do renomado Programa Fome Zero, do Governo e a Agricultura (FAQ), que o recomenda a outras
Federal Brasileiro. cidades do mundo.
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Reconhecimento esperado

Belo Horizonteja é cidade
da gastronomia como A cidade tem evoluido, permanentemente, para
’

se adaptar ao cenario cultural e de consumo em
pudemos demonStrar. constante mudanca, buscandoaharmoniaperfeita
de tradicao, historia, singularidade, versatilidade,
inclusao e sustentabilidade nas artes culinarias.

A designacao de Belo Horizonte sera um reconhecimento ao talento e a
criatividade de empreendedores e as iniciativas e boas praticas de sua cadeia
produtiva, grupo forte e atuante que utiliza a gastronomia como alavanca
para o desenvolvimento local.



GLOSSARIO DE SIGLAS

FGM | Frente da Gastronomia Mineira

ABRASEL | Associacao Brasileira de Bares e Restaurantes

SEBRAE | Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas
SENAC | Servico Nacional de Aprendizagem Comercial

SESC | Servico Social do Comércio

CDL | Clube de Diretores Lojistas

FECOMERCIO | Federacao do Comércio de Bens, Servicos e Turismo
FIEMG | Federacao das Industrias do Estado de Minas Gerais
SINDIBEBIDAS | Sindicato das Industrias de Cerveja e Bebidas em Geral
do Estado de Minas Gerais

ANPAQ | Associacdo Mineira dos Produtores de Cachaca de Qualidade
AMIPAO | Sindicato e Associacao Mineira da Industria de Panificacao
ABIH/MG | Associacdo Brasileira da Industria de Hotéis

ABAV/MG | Associac3o Brasileira de Agéncias de Viagens
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UFMG | Universidade Federal de Minas Gerais

CEFET/MG | Centro Federal de Educacao Tecnoldgica de Minas Gerais
UNA | Centro Universitario Una

Faculdade Promove

Universidade Estacio de Sa

Faculdade Pitagoras



CIDADE CRIATIVA DA GASTRONOMIA

Belotur - Empresa Municipal de Turismo de Belo

Horizonte S/A (Coordenacao)
Gilberto Castro

Marcos Vinicius Boffa

Ana Gabriela Baéta

Flavia Werneck

Raquel Oliveira

José Geraldo Dolabela

Assisténcia Social, Seguranca Alimentar e
Cidadania

Subsecretaria de Seguranca Alimentar e
Nutricional - SUSAN

Darklane Rodrigues Dias

Beatriz Leandro de Souza

Candida Gomide Paixao

Gladys Rodrigues de Andrade

Secretaria Municipal de Cultura
Joao Pontes

Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Econémico

Diretoria de Projetos Estratégicos
Camilla Vieira Fonseca

Diretoria de Relacées Internacionais
Hugo Salomao

Secretaria Municipal de Saude
Vigilancia Sanitaria

Evaristo Rabello da Matta
Leandro Esteves de Vasconcellos
Maria Andréa Belloni

Secretaria Municipal de Educacao
Jussara Quintao
Maria Teresa Martins da Costa

Secretaria Municipal de Meio Ambiente
Francisco Jorge Mello
Reginaldo Mendonca Junqueira

Fundacao de Parques Municipais e Zoobotanica

Gisele Mafra
Débora Nascimento
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Secretaria Municipal de Politica Urbana
Subsecretaria de Regulacdo Urbana - SUREG
Alexandra Peixoto Lamégo

Subsecretaria de Planejamento Urbano - SUPLAN
Cristina Marcia Santos de Sa

Subsecretaria Municipal de Planejamento e Orcamento
Flavia Ferreira Persechini Valle

Secretaria de Estado de Turismo

Superintendéncia de Gastronomia e Marketing Turistico
Marina Pacheco Simiao

Nucleo de Gastronomia

Paula Carvalho



Centro Universitario UNA
Curso de Gastronomia
Chef Edson Puiati

Chef Rosilene Campolina
Chef Sinval Espirito Santo

Faculdade PROMOVE
Curso de Gastronomia
Chef Jackson Cruz Cabral
Chef Cidinha Lamounier

Faculdade ESTACIO DE SA
Curso de Gastronomia

Chef Igor Izidoro

Chef Danilo Simoes Coelho

Faculdade SENAC

Curso de Gastronomia

Chef Adriano Vilhena

Prof. Cristiana Gomes Ferreira Lopes

Faculdade PITAGORAS
Curso de Gastronomia
Nutricionista Isabel Maia

CEFET - Centro Federal de Educacao Tecnoldgica
de Minas Gerais
Gislene Duarte Garcia

UFMG - Universidade Federal de Minas Gerais
José Newton Coelho Meneses - Professor Doutor
Historiador

ABRASEL - Associacao Brasileira de Bares e
Restaurantes

Ricardo Rodrigues

Luciana Domingues

Rafaela Marinho

Gustavo Alves

Lucas Brandao

FGM - Frente da Gastronomia Mineira
Ricardo Rodrigues

Ana Paula Villas Costa
Anderson Rocha

Flavio Eduardo Matias da Silva
Flavia Werneck Pelegrino
Flavio Trombino

Lino Ramos do Nascimento
Luciana Domingues

Marcelo Wanderley Alves
Marina Pacheco Simiao

ARBL - Associacao Nacional de Restaurantes da
Boa Lembranca

Elisabeth Beltrao

Luciano Roberto da Silva
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ANPAQ - Associacao Nacional dos Produtores e Integrantes da Cadeia
Produtiva de Valor da Cachaca de Alambique
José Otavio Lopes

COMTUR - Conselho Municipal de Turismo

CONSEC - Conselho Estadual de Politica Cultural
Flavio Eduardo Matias da Silva - Conselheiro
Lucas Brandao - Suplente

COMUC - Conselho Municipal de Cultura
Lucas Brandao - Conselheiro
Flavio Eduardo Matias da Silva - Suplente

SEBRAE - Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas
Antonio Augusto Viana de Freitas
Renato Lana

SENAC - Servico Nacional de Aprendizagem Comercial
Hans Ebehard

FECOMERCIO - Federacao do Comércio de Bens, Servicos e Turismo do
Estado de Minas Gerais
Milena Soares

SESC - Servico Social do Comércio
Amancio Marcos Costa de Castro



FIEMG - Federacao das Industrias do Estado
de Minas Gerais

SindBebidas - Sindicato das Industrias de Cerveja
e Bebidas em Geral do Estado de Minas Gerais
Mario Moraes Marques

Tatiana Santos

Cémara da Industria da Alimentacao

Mario Moraes Marques

Sindicato e Associacdo Mineira da Industria de
Panificacdo - AMIPAO

José Batista de Oliveira

Winicius Segantine Dantas

Pamela Portugal

CDL - Camara de Dirigentes Lojistas
Marcelo de Souza e Silva

Leonardo Braga

Emanuelle Roberta Rodrigues Vianna

Convention & Visitors Bureau
Jair Aguiar Neto
Hernani de Castro Junior

Chefs Locais

Léo Paixao - Glouton, Nicolau e Nico’s
Flavio Trombino - Xapuri

Djalma Victor - Osso

Marcelo Haddad - Paladino

Mariana Corréa - La Parisserie

Eduardo Avelar - Territorios Gastrondmicos
Fagner Rodrigues - Culinaria de 2
Valdelicia Coimbra - Delicias da Val

Produtores de Eventos

Eduardo Maya - Feira Aproxima

Marcelo Wanderley Alves - Fuegos e Mesa Ao Vivo
José Lucio Mendes - Expocachaca

Bruno Barros - Megaleite

Maria Eulalia Araujo - Comida Di Buteco
Antonio Lucio Martins - Botecar

Carina Bismarck - Circuito Sapucai

Diogo Kfoury Pereira Coutinho - Festival
Internacional de Cerveja e Cultura

Guilherme Henrique Ribeiro Colina - Degusta
Cultura

Guilherme Rabelo - Love Wine

Bruno Orsini - Junglebier

Flavia Botelho - Circuito Gastronémico da
Pampulha

Jordane Macedo - Made in Minas Gerais

Empreendimentos Locais
Mercado Central
Mercado da Boca
Mineiraria - Casa da Gastronomia
Clube Chalezinho

Xapuri

Dona Lucinha

Paladino

Salumeria

Backer

Walls

Falke

Influenciadores
Isabela Lapa - Coisas de Mineiro
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Virginia Sasdelli - BH Dicas

Gabriel Prata - Guaja

Guilherme Torres - Gui Torres

Daniel Neto - Blog Baixa Gastronomia

Marcus Paranhos - Blog Barba, Barriga e Cerveja
Isadora Boerger - Ja Comi

Outros Parceiros

Ana Laura Guimaraes - Cachacié

Aparecida Barcelos - Horteldes da Lagoinha

Bar em Bar

BH Airport

Daniela Martins - Instituto Mani

Fernanda Murta - Trem de 0z

Filipe Thales - Viva Lagoinha

Flavio Santiago - Traducdo (Celo - Tradugdo, Lingua e Cultura)
lara Mol - Design Grafico

Katia Becho - Textos e Pesquisas

Katia Comini - Correios

Ménica Carvalho - Traducéo [Celo - Traducdo, Lingua e Cultura)
Mylene Youssef - Tato Producoes

Nereu Jr. - Fotdgrafo

Projeto Fartura

Rayssa Monteiro - Produtora Cultural 3 Palavrinhas
Revista Prazeres da Mesa

Tom Pires - Consultor Técnico UNESCO Brasil
[Gauthama Desenvolvimento)]

Toninho Horta (Musician) - Instituto Maestro Jodo Horta
UMAMI - Comunicacao em Gastronomia

Vani Fonseca - Pesquisadora

Victor Schwaner - Fotdgrafo



CARTAS DE
APOIO

OUTRAS CIDADES
CRIATIVAS BRASILEIRAS

» Floriandpolis
(Gastronomia)
Designada em 2014

» Paraty
(Gastronomia)
Designada em 2017

PREFEITURA DE

TURISMO, TECNOLOGIA E DESENVOLVIMENTO ECONOMICO

DECLARACAO DE APOIO

Florianépolis, 28 de junho de 2019.

A
Rede das Cidades Criativas da UNESCO
REF.: Carta de Apoio - Candidatura de Belo Horizonte a Rede das Cidades Criativas da UNESCO

E com imensa satisfagio que a cidade de Florianopolis, designada em 2014 como Cidade Criativa da
Gastronomia, vem pelo presente manifestar o seu apoio a candidatura de Belo Horizonte, junto a Rede das
Cidades Criativas da UNESCO.

Belo Horizonte possui uma gastronomia de DNA, autoral, que reflete a cultura e os saberes de seu povo e rica
em elementos e ingredientes proprios. Com tamanha diversidade, essa cultura gastronomica vai muito além
dos esteredtipos que a ela sdo associados. As politicas publicas sustentaveis e de inclusdo de médio e longo
prazo conferem a Belo Horizonte um de seus maiores diferenciais e demonstram seu potencial de
compartilhamento de boas praticas e politicas publicas junto a Rede.

Consideramos que o trabalho desenvolvido neste campo, por atores publicos e privados, tem sido de grande
relevancia e qualidade para os empreendedores da cadeia produtiva da gastronomia da cidade, além do impacto
que exerce no desenvolvimento, na cultura, nos costumes e na historia local.

Sendo assim, a cidade de Florianopolis entende que a candidatura de Belo Horizonte demonstra, de forma clara
e pratica, a disposi¢do, o compromisso e a capacidade da cidade em contribuir com os compromissos da Rede.
Por fim, reiteramos nossa disposi¢do em estabelecer parcerias, intercimbios de boas praticas e projetos de
desenvolvimento e inovagio com Belo Horizonte visando a consolidagdo do campo criativo das duas cidades.
Atenciosamente,

arcus José a
Superintendente de Ciéncia, Tecnologia e Inovagao
Secretaria de Turismo, Tecnologia ¢ Desenvolvimento Econémico

Rua Padre Roma n2 482, 32 andar, sala 306 — Centro
Florianépolis/SC — CEP 88010-090
CNPJ: 82.892.282/0011-15

superi sc.gov.br

SECRETARIA DE CULTURA

PREFESTURS DL PARATY

Oficio SEMUC N° 035/2018

Letter of Recommendation

To Whom This May Concern,

The city of Paraty is proud to offer its recommendation to the city of Belo Horizonte, known
for its unique notoriety in the field of gastronomy and all the efforts being made towards the

achievement of plain sustainable development.

As unique as Belo Horizonte is, the capital of Minas Gerais state fuses tradition and modarn
cuisines in a very particular way, embracing its population while using creativity as a key to
bring further access to public policies in multiple areas.

We strongly believe the “UNESCO Cities of Gastronomy Network" would benefit as much
as the population of Belo Horizonte, due to all the tradition, and possibilities of
partnerships this iconic city has to offer, as a hub of integration at the core of Brazil.

Mat.: 302077

EBest regards,
] ¥ C{/CI-/
g v .
A |
e
) Crrstina Souza Santns Maseda
Crﬁn-@uza Santos NJrs ada a?::g'g:“m

Secretary of Culture

Paraty | Creative City of Gastronomy

crismaseda@gmail.com
paratycreativecity@gmail.com

Paraty, June 28, 2019




CARTAS DE
APOI0

» Governo do Estado
de Minas Gerais
(Secretaria de
Estado de Turismo)

GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS
Secretaria de Estado de Turismo
Gabinete

Oficio SETURIGAB e, 24/2019
Belo Horizonte, 27 de maio de 2019,

Exmo. Senhor

Gilberto César Carvalho de Castro

Presidente

Empresa Municipal de Turismao de Belo Horizonle — BELOTUR
Rua da Bahia, n® 888 - Centro

Belo Horzonte — MG — CEP: 30.160-011

Assunta: Apoio Institucional - Belo Horizonte Cidade Criativa da Gastronomia

Referencia; [Caso responda este Oficio, indicar expressamente o Processo n
1410.01.0000133/2018-26].

Senhor,

Cumprimentando-o cordialmente, a Secretaria de Estado de Turismo de Minas Gerais manifesta
seu apoio a candidatura do municipio de Belo Horizonte como Cidade Criativa da Gastronomia,
junta a Rede de Cidades Criativas da UNESCO. Compreende-se gue o trabalho deservahido
pelos atores publico e privado, ressalta a criativdade em tal area, sendo de grande relevancia e
qualidade, no tocante da cadeia produtiva gastrondmica existente em Belo Horizonte, exercendo
influéncia sobre a cultura, costumes e histdria local.

Belo Horizone traz em sua culinana a simplicidade, carregada de sabor e histaria. Simplicidade
essa, da utilizacao de ingredientes regionais, e da criatividade de maneira diversa na concepgio
de pratos distintos, evdenciando um DNA autoral, capaz de refletir a cultura e o saber local, que
vem sendo repassado de geragao em geracao.

Essa diversidade culinaria pode ser experimentada em seus multiplos e tradicionais "butecos’, em
segmentos e especialidades diferentes, sendo 28 estabelecimentos do setor por Km?,
consolidando Belo Horizonte como a cidade com rmais bares per capta do pais. Aléem destes, a
capital possui em sua cadeia, restaurantes e o mercado central (eleito um dos melhores do
mundo) e um gquantitativo significativo de festivais e eventos gastronomicos, gue demonstram uma
dindmica da capital mineira frenle 4 gastranomia.

No que fange o turismo, segundo pesquisa realizada por esta casa, a gastronomia & um dos

pontos mais forles na viséo do furista, que busca experimentar a culindria mineira, e acaba por
promeover a geragdo de emprege e renda local, impactando no PIB.

A sustentabilidade do segmento & rabalhada pela cigade aravés de programas que garaniem o
acesso ao alimerdo, fomentam a produgado, comercializagio e consumo de produlos
agroecoldgicos, além do alendimeno dos objefivos do desenvohamento sustentivel presentes na
Agenda 20230 da ONU, indo de encortro com o papel da cultura enquants facilitadora ria
corsiruco de cidades sustentéveis.

Belo Horizonte ja se consclidou come cidade da gastronomia e, & sem sombra de dividas, um
local de sitesa de sabores e saberes mineiros, de muity talemc e criatividade, gue envolve toda
cacdfeia alimentar, irtegrando pessoas em tomo da culindria e o resgate da memona afetiva
intericrana, sendo inclusiva através de polidcas ligadas as questiies gastrondmicas. Desta forma,
refoigamos nossa apoio a candidatura de Belo Horizonte como Cidade Criativa da Gasgonomia.

Alenciosamente,

Marcelo Matte
Secretaria de Estado de Turisma

Eaeil Documente assinado eletronicamente por Marcela Landi Mane, Secretdrio de Estado,
STk ﬁ_i_‘l em 2T/05/2019, &s 18:43, conforme horédrie oficial de Brasiia, com fundamento no art. 6°,
§ 1°. do Deereto n° 47.222. de 26 de julho de 7017,
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Aauteniicidade deste documento pode ser confenda no site
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Eximo Sr. |/
Gilberto César Carvalho de Castro

)
A Camara Municipal de Belo Horizonte - CMBH vem pelo presente manifestar o seu apoio a
candidatura de Belo Horizonte junto aﬁ%ﬁdas Cidades Criativas da UNESCO pela
Gastronomia, por considerar que o trabalho volvido neste dmbito tem sido de grande
relevancia para o nosso desenvolvimento e pela importancia que esta tem na sua cultura,
tradigdo e histdria locais.

Das quitandas mais tradicionais @ alta gastronomiz, dos petiscos de boteco a fartura dos
almocos em fogdo a lenha, possuimos uma gastronomia de DNA autcral € que reflete a
cultura e os saberes do nosso povo, rica em elementos e ingredientes singulares. Tradicao
que se mantém viva através do tempo, sendo repassada por geragdes, e presente em varios
estabelecimentos “tipicamente mineirps” no Brasil e no mundo.

Fruto desta vocagdo e identidade, & empenho permanente da cidade consolidar um amploe |
abrangente programa de agdes plblicas, em parceria com a cadeia produtiva, que abarca a fl
gastronomia e a cultura alimentar como eixo central de uma agenda de desenvolvimento . 4 X
urbana sustenjtével, promovendo o fortalecimento deste segmento no contexto da economia ;

criQ_t:ivg_., e s ‘Z:_;

Portanto, relteramos nossa disposicdo em contribuir através de programas, politicas plblicas
eficientes /e elaboragdo de leis que Incentivam e promoyam, o crescimento do, setor

gastrongmico de Belo Horizonte. T\ it /
f \ J‘J)k\j I‘{

Y
)
Vereadord Nely Aquino
JPresidente Vergador - Avante

| - ¢ 2

i
3 ‘(\Q&" (O,
Senhior Gilberto César Carvalho de Castro
Diretor-Presidente da BELOTUR
Rua da Bahia, 888 - ¢ andar Centro
-~ CEP30160-011 Belo rizonte - MG

Alvaro Barido

Vareador (DEM)

P
Belo Horizonte

Belo Horizonte, 13 de maio de 2019.
PRE/138/19

Ilmo. Sr.

Gilberto Castro

MD. Presidente da Empresa Municipal de Turismo de Belo Horizonte -
Belotur

Senhor Presidente,

A Cédmara de Dirigentes Lojistas de Belo Horizonte, entidade de classe
que representa os interesses de mais de 12 mil empresas do comércio e
servicos da capital mineira, vem manifestar seu apoio a candidatura de
Belo Horizonte para receber o titulo de Cidade Criativa da Gastronomia,
conferido pela UNESCO.

Nossa cidade ja possui hoje forca expressiva quando o assunto é
gastronomia e criatividade e o titulo vem para reforcar tais
caracteristicas no pais e no mundo.

Entendemos que esse reconhecimento contribuiré ndo sé para o
fortalecimento do potencial turistico da cidade, uma vez que seremos
vistos no contexto mundial, mas também para o ecossistema de
inovagdo belo-horizontino ao valorizar a cultura da criatividade.

O titulo ainda trard grande movimentagdo para os setores de comércio e
servicos da Capital, principalmente do segmento gastronémico.

Diante disso, reafirmamos nosso propdsito de apoio a esta importante
iniciativa.

Atenciosamente,

|
Marceld\de Souza e Silva
Presidente

Sisterme CNDL

WPcnvor Prcor PPco. PCeoL | SPC

Av. Joao Pinheiro, 495 « Belo Horizonte * MG + 30130180
Fone: (31) 3249-1666 + Fax (31) 3249-1749 - www.cdibh.com.br
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Belo Horizonte, 15 de maio de 2018

Oficio 10/2019

Exmo Sr.
Gilberto César Carvalho de Castro
MD Presidente da Belotur

E com imensa satisfagio que A AMIPAO - Sindicato e Associagdo Mineira da Industria
de Panificagdo vem pelo presente manifestar o seu apoio & candidatura de Belo
Herizonte, como cidade Criativa da Gastronomia junto 4 Rede das Cidades Criativas da
UNESCO, por considerar que o trabalho desenvolvido, por atores publicos e privados,
neste campo tem sido de grande relevancia e qualidade para os empreendedores da
cadeia produtiva da gastronomia da cidade e pela importancia que este segmento
exerce na cultura, nos costumes e na histéria local,

A AMIPAO tem por missdo promover, contribuir & induzir a continua evolugao e a
exceléncia da Industria Mineira de Panificagdo, fortalecendo sua permanente
competitividade, institucionalizando a continuidade empresarial, buscando alcangar
ambiéncias regional, estadual, nacional e internacional,

Entendemos que valorizar a gastronomia e a culinaria para a politica de seguranga
alimentar significa construir estratégias onde essa cultura, com suas tradigoes e valores,
esteja alinhada & produgéo de alimentos saudaveis, assim como a inclusao social, por
meio do empreendedorismo e da geragéo de trabalho e renda.

Acreditamos no potencial que Belo Horizonte j& possui diante de toda sua riqueza, aliada
a histdria, diversidade e ampla oferta gastrondmica e objetivando consolidar este
segmento & que a cidade busca seu reconhecimento junto 8 UNESCO como Cidade
Criativa da Gastronomia.

Atenciosamerite; -
JLVs

»

\

José Batis'?a&e Qliveira
Presidente'do Sindicate das Industrias de}aniﬁcat;éc de Minas Gerais
A ;

D N\
— : ., __‘__-__\-"‘-\_‘
Winicibs Segantine Danta

Presidente da Associags

o}{lih@ira da Inddstria de Panificagao

M do/ Contormi 48101 2 whdar

ANPAQ

- v e Hiw i, Frisdastsery
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ANPAQ

Associacdo Naclonal dos Produtores & Integrantes da Cadela Produtiva e de Valor do Cachaga de Alamblgue

Belo Horizonte, 16 de malo de 2019

Exmo Sr. Gilberto César Carvalho de Castro
MD Presidente da Belotur

F com imensa satisfagio que a ANPAQ - Associagiio Nacional dos Produtores e Integrantes da Cadein
Produtiva ¢ de Valor da Cachaga de Alambique, vem pelo presente manifestar o seu apoin
candidatura de Belo Horizonte, como cidade Criativa da Gastronomia, junto 4 Rede das Cidades Criativas
da UNESCO,

Cachaga ¢ gastronomia, e a culiura da cachaga estd fortemente presente como simbolo € representagiio da
culindria belo-horizontina.

A ANPAQ tem como proposta basica ¢ missfo defender, valorizar e promover a cachaga aresanal de
alambique de qualidade, no mercado nacional & internacional. A Cachaga ¢ o nosso parimonio liqudo, &
parte da cultura de Minas Gerais e consequentemente de Belo Horizonte, como cidade que sintetiza as
muitas Minas Gerais, com seus sabores ¢ saberes.

Acreditamos no potencial de Belo Horizonte, O trabalho desenvolvido por atores piblicos e privados em
prol da gastronomia da capital mineira tem sido de elevada qualidade ¢ de grande releviincia, a ponto de
exerce importante influéncia na cultura Jocal. Suss riquezas, diversidades e amplimndes sdo explicitas ¢
lastreiam a candidatura da cidade, em busca de um reconhecimento junto a UNESCO, como Cidade
Criativa da Gastronomia.

Atenciosamenie, -
AP

José Otidvio Lo,
Assoclagio Naciofal gos

utores e integrantes da Cadela Produtiva e de Valor da Cachaga de Alambigue

R. Levindo Lopes, 333, Lj. 08, Funcionarios, Belo Horizonie/MG « CEP 30.140-170 (31) 3442-9181
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DECLARACAO DE APOIO

Declaramos para os devidos fins que o SindBebidas — Sindicato das Industrias de
Cerveja e Bebidas em Geral do Estado de Minas Gerais apoia a candidatura na
UNESCO de Belo Horizonte a Cidade Criativa da Gastronomia. Essa agdo visa a
candidatura de Belo Horizonte junto a UNESCO, em reconhecimento da
gastronomia como destaque que passa a constituir ndo apenas um atrativo, mas
também um importante segmento da oferta turistica da cidade, além de ser fator
de integragdo entre turistas e comunidade local. Ao conquistar o titulo, a cidade
tem a oportunidade de se integrar a uma rede internacional de cooperagdo que
envolve outros setores criativos, participar de projetos estratégicos em ambito
internacional, fomentar a indlstria criativa local, oportunizar negdcios,
compartilhar as melhores praticas e politicas publicas sustentaveis e de inclusdo

social, além de ratificar Belo Horizonte como capital da gastronomia.
Por ser verdade firmamos a presente.

Belo Horizonte, 10 de maio de 2019

] ‘MORAIS MARQUES

PRESIDENTE DO SINDICATO DA INDUSTRIA DE CERVEJA E BEBIDAS
EM GERAL DO ESTADO DE MINAS GERAIS

Sindicato das Industrias de Cerveja e Bebidas em Geral do Estado de Minas Gerais
Av. do Contorno, 4.456 — 6° andar — Funcionarios — Belo Horizonte — MG — 30110-028
Telefax: (31) 3281-7234 — e-mail: sindbebidas@fiemg.com.br

CAMARA DA INDUSTRIA
DEALIMENTOS

DECLARACAO DE APOIO

Declaramos para os devidos fins que a Camara da Industria de Alimentos da
Fiemg, apoia a candidatura na UNESCO de Belo Horizonte a Cidade Criativa da
Gastronomia. Essa agdo visa a candidatura de Belo Horizonte junto a UNESCO,
em reconhecimento da gastronomia como destaque que passa a constituir ndo
apenas um atrativo, mas também um importante segmento da oferta turistica da
cidade, além de ser fator de integragdo entre turistas e comunidade local. Ao
conquistar o titulo, a cidade tem a oportunidade de se integrar a uma rede
internacional de cooperagdo que envolve outros setores criativos, participar de
projetos estratégicos em ambito internacional, fomentar a indUstria criativa local,
oportunizar negdcios, compartilhar as melhores praticas e politicas publicas
sustentaveis e de inclusdo social, além de ratificar Belo Horizonte como capital
da gastronomia.

Por ser verdade firmamos a presente.

Belo Horizonte, 10 de maio de 2019

18 MARQUES

PRESIDENTE DA CAMARA DA INDUSTRIA DE ALIMENTOS DA FIEMG
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